RECONOCE A INTECAR SERVICIOS
DE CAPACITACION LIMITADA COMO
INSTITUCION PARA DICTAR CURSOS DE
CAPACITACION DE MANEJO DE GANADO, DE LA
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

10 AGD 709

‘é %2( / Vistos la Resolucidn Exenta N° 3.096 del 5 de Mayo de
2011, de la Direccién Nacional del Servicio Agricola y Ganadero que “Establece requisitos
para el reconocimiento de instituciones u organismos que dicten cursos de capacitacién de
manejo de ganado, de la carne y productos carnicos” ia solicitud de INTECAR Servicios de
Capacitacion Limitada {(INTECAR) para su reconocimiento como Institucion capacitadora; la
Resolucion Ex N° 0492 del 24 de Enero de 2008 del Servicio Nacional de Capacitacion y
Empleoc.

SANTIAGO,

Res Ex. N°:

CONSIDERANDO
1. Que, INTECAR estd inscrita en el Registro Nacional del Servicio Nacional de
Capacitacion y Empleo, segun Resolucion Exenta N° 0492 del 24 de Enero de 2008.
2. Que los cursos ha dictar en el marco de la Ley de Carnes cuentan con Cédigo SENCE.
3. Que, la documentacién presentada por INTECAR acredita los requisitos para su
reconocimiento, de acuerdo a lo establecido en [a Resolucidn Exenta NO 3096 del 05 de
Mayo de 2011 de la Direccion Nacional del Servicio Agricola v Ganadero.

RESUELVO:

-Recondcese a INTECAR Servicios de Capacitacion Lida.,
siguientes cursos:

como Institucién para dictar los

Curso

Codigo SENCE

Bienestar Animal en los Planteles y Transportes de cerdos

12-37-8355-82

Bienestar Animal en la Industria Porcina

12-37-7986-41

Sanidad e Higiene en la Manipulacion y Elaboracién Industrial de la
Carne

12-37-7983-24

Técnicas para el Desempeiic Efectivo en Procesos de Limpieza e
Higiene de Aseos Precperacionales en Mataderos de Aves y Cerdos

12-37-7983-20

Desarrollo de las Buenas Practicas de Manufactura en la Elaboracién
de la Carne

12-37-8040-14

Desarrollo de las Buenas Practicas de manufactura en Ja Industria
Carnica con énfasis en auditorias

12-37-8115-88

Buenas Practicas de manufactura en las Areas Operativas de la
Industria Carnica

12-37-8125-94

Higiene en la Manipulacion de la Carne

"12-37-8134-84

Aplicacidén de las Buenas Practicas de Manufactura durante la
elaboracidn de alimentos carnicos

12-37-8356-96

Tecnologia de la carne

12-37-8665-70

ANOTESE, COMUNIQUESE Y ARCHIVESE.
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