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1 OBIETIVOS Y ALCANCE

El alcance de este instructivo es la autorizacion de laboratorios de quimica enoldgica para
realizar labores correspondientes al analisis para la importacidon de alcoholes etilicos a
granel, bebidas alcohdlicas, mostos y vinagres. Ademads, los laboratorios autorizados
realizaran segundos y terceros analisis de muestras correspondientes a estos productos.

El objetive de este instructivo es entregar los requisitos especificos que debe cumplir un
laboratorio para postular a la autorizacién para la realizacién del andlisis de alcoholes,
bebidas alcohdlicas, mostos y vinagres de importacién. Asimismo, se entregan las directrices
para el funcionamiento de laboratorios que se autoricen.

lLos laberatorios que se encuentren autorizados en la captacién de muestras y analisis de
bebidas fermentadas y vinagres de exportacion; alcoholes vy licores de exportacion, podran
ampliar el alcance de dicha autorizacién, incluyendo los meétodos de analisis vy
procedimientos incluidos en este instructivo. Asimismo, los laboratorios con autorizacién
vigente para alcoholes etilicos de importacidon deberdn ajustar su actuar de acuerdo a lo
estipulado en el presente instructivo.

Los andlisis requeridos por tipo de producto se entregan en anexo 9.1, debiendo el
postulante tener la capacidad para realizar todos los analisis requeridos para la presente
auterizacion.

2 REFERENCIAS Y DOCUMENTOS RELACIONADOS

« Ley 18.755, que fija la organizacion y atribuciones del Servicio Agricola y Ganadero,

e Ley NO© 18,455 qgue fija normas sobre produccién, elaboracion y comercializacion de
alcoholes etilicos, bebidas alcohdlicas y vinagres y su Reglamento.

e Decreto N° 78 de 1986 del Ministerio de Agricultura, que establece el Reglamento de la
Ley N® 18,455,

« Decreto Supremo N° 138 de 1986 del Ministerio de Agricultura, que establece normas
para la celebracién de los convenios a que se refiere el articulo 12 de [a Ley N° 18.455,

o Resolucion Exenta N° 529 de 2012, que Norma el Sistema Nacional de Autorizacion de
Terceros.

3 DEFINICIONES Y ABREVIATURAS

Autorizacion de Acto mediante el cual el Servicio reconoce y aprueba la

terceros capacidad de personas externas para ejecutar determinadas
acciones en el marco de los programas oficiales del SAG, de
acuerdo a lo estipulade en los Reglamentos Especificos
correspondientes.

Informe de Analisis de Informe de analisis que ampara una partida de alcohol, bebida
Importacién alcohdlica, mostos y vinagre.

CDA Nimero de destinacion aduanera, otorgado por Aduana, a los
productos de importacidn destinados a otros organismos del
Estado encargados de su control.
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0.1.V. Office International de la vigne et du vin.
Servicio o SAG Servicio Agricola y Ganadero.
Alcoholes o Alcohol Se usa para definir exclusivamente al etanol o alcohol etilico de

férmula quimica abreviada C;HgO. Para diferenciar origen,
pureza, aditivos y tratamientos a los que se ha sometido el
alcohol, el nombre puede estar acompafiado de otra palabra
que lo defina.

4 REQUISITOS

4.1 Requisitos de infraestructura, equipos, materiales v reactivos.

El laboratorio debe contar con:

)

i)

iii)

Una superficie total minima construida que permita el adecuado desenvolvimiento de los
analistas y el correcto funcionamiento de cada una de las técnicas empleadas, siendo
ésta de al menos 65 m?.

Servicios de:
« Agua potable
« Gas (segln corresponda)
¢ Energia eiéctrica
+ Acondicionamlento de medio ambiente

Un lugar para el almacenamiento de muestras que garantice su integridad vy
conservacion, el cual debe cumplir con los siguientes requerimientos:

« El acopio de las muestras debe ser lo suficientemente seguro para evitar la
perdida de estas por extravio o destruccién.

+ Deben guedar bajo llave cuando no son usadas.

Las condiciones de seguridad en el recinto donde se practicaran los analisis y los
sistemas de proteccion del personal, deben ser avalados por un informe de evaluacién de
una mutual de seguridad.

Listado de equipos e implementos basicos para realizar analisis de bebidas alcohdlicas,
mostos y vinagres:

» Bafio de agua termorregulador a 209 C con resolucién de 0,12 C que permita
cubrir completamente las probetas para usar aerometros.

» Densimetros, en los siguientes rangos:
1.000 - 1,030 g/dm?
1.030 - 1.060 g/dm?
1.060 - 1.090 g/dm?
1.090 - 1,120 g/dm’
1.120 - 1.150 g/dm?
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La densidad tambien puede ser estimada con una balanza hidrostatica u otra
técnica, segun lo descrito en el O.L V.

> Alcoholimetros graduados en decimas de grado, clase I o II segun la
Recomendacion Internacional N@ 44 de [g O,I,M.L,, en los siguientes rangos:

0-109GL 10-200GL 20-30°9GL 30-40°GL 40-500GL
50 -609° GL 60-700GL 70-8B0°GL 80-909GL 6G0-1000GL

El grado alcohdlico también puede ser estimado con una balanza hidrostatica u
otra técnica, segun lo descrito en la Q.1.V.

> Termdémetro que incluya en su escala el range de 0 a 300 C, graduado en
décimas de grado, calibrado con certificade trazable de un organismo
competente, con un pericdo no superior a cinco afios entre cada calibracion.

» Bafio Maria regulable de 70 a 100° C con resolucién de 12 C, para el analisis de
extracto seco por pesada en algunas bebidas alcohdlicas, mostos y vinagres.

»  Capsulas de niquel o acero Inoxidable de 7 cm de didmetro por 2 cm de alto,
fondo planc y redondeado, para el analisis de extracto seco por pesada en
algunas bebidas fermentadas y vinagres.

o Balanza analitica con resolucidn minima de 0,0001 g. Debe tener un certificado
de calibracion trazable otorgado por un organismo competente, y debe incluir
verificaciones que permitan evidenciar que la balanza opera bajo el error
maximo permisible de acuerdo al certificado de calibracidn,

v

Aparato de destilacién, segln exigencias de la O.1.V.

Y

Aparato para arrastre con vapor y columna rectificadora, para determinar acidez
volatil, segun las exigencias de la Q.1.V,

p Aparato de determinacion de anhidrido sulfuroso por aspiracién, segun las
exigencias de la 0.1.V.

S pHMETRO con escala calibrada en unidades de pH, con resolucion de 0,01
unidades de pH.

A\t

Cromatografo liquide de alta presion, con detector UV-VIS.

Mufla, que permita alcanzar 800° C.

Y v

Presiondmetros de punzon y con capsula para tapas pldsticas y metalicas.

A7

Estédndares de colorantes sintéticos autorizados por el Reglamento Sanitario de
los Alimentos:

Amarillo crepusculo (C.I.: 1598506 E: 110)
Amarillo de guinoleina (C.I. : 47005 6 E : 104)
Amarillo tartrazina (C.I. : 19140 6 E ; 102)
Azul brillante (C.I. : 42090 6 E : 133)
Azul patente V (C.I. : 42051 6 E : 131)
Azul indigotina (C.I. : 730156 E : 132)
Rojo azorrubina (Cl.: 147200 E : 122)
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Rojo ponceau 4R (C.I.: 162550 E : 124)
Allura red AC (Rojo 40) (C.I.: 1603506 E; 129)
Negro brillante BN (C.I.: 28840 6 E : 151)
Café HT (C.I.: 20285 6 E : 156)
Beta Caroteno sintético (C.1.: 40800 6 E : 160)
Verde F.C.F (C.I.: 42053 6 E : 143)
Verde S (C.1.: 44090 6 E ; 142)

Camara y papel cromatografico.
Lampara ultravioleta, que permita una longitud de onda de 365 nm.

Cromatografo de Gases/FID, para impurezas volatiles y moléculas aromaticas
en alcoholes vy licores.

Columna CG con relleno Stabilwax-DB, de 30 metros de largo, de preferencia
semicapilar.

Refrigerante de bola de £ 35 cm. de largo, para reflujos en analisis de ésteres.
Espectrofotémetro UV/VIS, para determinar furfural.

Eguipos e implementos usuales de laboratorio.

4.2 Requisitos de personal

i) Segun lo dispuesto en el punto 4.2 del Reglamento Especifico para la autorizacion de
laboratorios de andlisis/ensayo, el laboratorio debe contar con un responsable técnico,
quien sera la contraparte del SAG en temas técnicos asociados a su actividad como
laboratorio autorizado, el cual para efectos de la autorizacion para analisis de alcoholes,
bebidas alcohdlicas, mostos y vinagres de importacion, debe cumplir con el siguiente

perfil:

T

Poseer titulo universitario de Ingeniero Agronomo Enologo, Quimico o carrera
del area quimica o de alimentos, otorgado por una universidad chilena
reconocida por el Estado o, en caso de titulo extranjero, revalidado segln
procedimiento establecido por el Ministerio de Educacién. Sin perjuicio de lo
anterior, podran postular Ingenieros Agrénomos que no sean Endlogos, en la
medida que demuestren haber aprobado dentro de su malla curricular de pre o
post titulo todas las asignaturas de enologia.

Estar en posesion del titulo universitario sefialado en el parrafo anterior por un
tiempo minimo de 2 afios.

Contar con una experiencia laboral de a o menos 2 afos en el area de
laboratorios de andlisis de bebidas alcohdlicas, en caso de que los postulantes
seas de una carrera del drea de alimentos, la experiencia laboral deberd estar
asoclada al analisis quimico, de preferencia enclégico.

ii) Las personas que desempefien el rol de analistas, deben tener un titulo afin con el
area a la cual postula, minimo de nivel medio y encontrarse capacitados. Esta
capacitacion puede obtenerse a través de la realizacién de cursos formales,
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capacitaciones internas del laboratorio o por medio de la experiencia laboral en la misma
area, cualquiera sea la forma de capacitarse, ésta debe ser certificada por la entidad que
otorgd la capacitacion o por el responsable técnico del laboratorio, segiin corresponda,
donde se incluyan resultados de analisis realizados por la persona.

4.3 Requisitos Especificos.

i) El laboratorio debe contar con una operatividad minima de 6 (seis) meses en el area
de ensayo a la qua postuia,

ii) El laboratorio debe tener documentadas las metodologias de acuerdo a su manual de
calidad y en lugar accesible para el uso de los analistas. La documentacidon relacionada
con los metodos de tipo instrumental debe tener los valores de repetibilidad vy
reproducibilidad de la metodologia.

iiil} El laboratorio deberd tener resultados de analisis para un nimero no menor de 15
muestras que incluya vinos, mostos, cervezas, vinagres, licores y alcoholes, segun la
tabla de determinaciones analiticas requeridas por producto vy descrita en el anexo 9.1
del presente instructive.

iv) El laboratorio debe contar con la documentacion que evidencie la reproducibilidad en
sus resultados analiticos por comparacion con otros laboratorios. Debe comparar dos
muestras propias completas, con dos laboratorios autorizadeos v un laboratorio del SAG
(en total debe presentar ocho boletines de analisis).

v) El laboratoric debe llevar programas de mantencidén y verificacion para sus
instrumentos.

vi) El faboratorio debe tener un sistema de control de calidad interno para cada una de
las metodologias en el rango de concentracién de trabajo.

vii)Los [aboratorios cuyas solicitudes de autorizacion sean aceptadas deberan establecer
una garantia de cumplimiento de sus obligaciones, de manera previa a la firma del
respectivo convenio, serd una pdliza de seguro a favor del Servicio por la cantidad de
200 unidades de fomento, Su no renovacion serd causal suficiente para caducar el
convenio y los boletines de analisis que se extiendan durante el periodo de garantia
vencida no tendran validez legal,

4.4 Medios de verificacion de requisitos.

De acuerdo al punto 6.1 del Reglamento Especifico para la autorizacion de laboratorios de
analisis/ensayos, los interesados en autorizarse para realizar analisis de alcoholes, bebidas
alcohdlicas, mostos y vinagres de importacion deben presentar junto a su solicitud de
autorizacion lo siguiente:

i) Un dossier con los antecedentes generales del laboratorio que se solicitan en dicho
reglamento.

i) Un dossier para verificar el cumplimiento de los requisitos establecidos en los puntos 4.1
a 4.3 de este instructivo técnico, para lo cual debe completar el formulario de
antecedentes técnicos para la autorizacién de laboratorios de analisis de alcoholes,
bebidas alcohdlicas, mostos y vinagres (F-GF-CGP-PT-050).

Si el laboratorio cumple con los requisitos para la autorizacién documentalmente, v si no
existen disconformidades en la visita técnica, se llevard a efecto una muestra control con
objeto de verificar |la idoneidad y competencia técnica del postulante, cuya fecha sera
acordada entre el SAG y el laboratorio interesado. Si se trata de una ampliacidn del alcance,
podra realizarse la muestra control junto con la visita técnica.
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Si se encontrasen disconformidades en la visita técnica para un laboratorio que postula por
primera vez, se debe levantar las disconformidades para continuar con la autorizacion.

Para un laboratorio que amplia su alcance, si se detectan no conformidades que afectan los
resultados de la muestra control, éstas deben ser levantadas antes de comenzar a contar los
30 dias habiles para realizar 1a segunda muestra control,

A los postulantes se les proporcionara 2 o mas muestras control que podran tratarse de
vino, vinagre, mosto, cerveza, licor o alcohol.

La ejecucion de la(s) muestra(s) control se efectuara en presencia de profesionales del
Laboratorio de Quimica Enoldgica del SAG. El postulante debera obtener resultados para las
diferentes determinaciones dentro de las tolerancias aceptadas por el SAG. Si hubiese
discrepancias solucionables en un plazo de 30 dias habiles a contar de la entrega del informe
de resultados, se podra realizar una segunda muestra control. Si nuevamente hubiese
resultados discrepantes, se rechaza la solicitud de autorizacién. Las tolerancias en las
diferentes determinaciones, seran las establecidas en los Gltimos ensayos interlaboratorio
disponibles, las que podran ser solicitadas a la Unidad Técnica a cargo de la evaluacidén con
anterioridad a la muestra control,

5 ANALISIS/ENSAYO

5.1 Captacion v envio de la muestra.

La captacion y envio de muestras es una actividad que esta fuera de la competencia de
los laboratorios que obtienen la autorizacion SAG en esta categoria. Los laboratorios
autorizados que reciban muestras dentro del alcance dei presente instructivo deben estar
en conocimiento de las siguientes condiciones o caracteristicas:

= Las muestras deben ser tomadas por inspectores del SAG, de acuerdo a las
directrices determinadas en los programas oficiales del Servicio,

« Volumen y nimero de ejemplares de las muestras tomadas:

5 —
Tipo de productos N. de Volumen minimo de cada

ejemplares envase a muestrear (ml)
Alcoholes, Destilados y Licores 3 650
ngldas Fermentadas y 6 650
Vinagres

Tratandose de envases de capacidad inferior a los vollimenes minimos indicados en el
cuadro precedente, el numero de ejemplares serd el adecuado para completar el
volumen requerido.

« Las muestras seran identificadas con etiquetas adheridas por el SAG, que incluyan
fecha, clave, N2 acta de muestreo, timbre del inspector v firma.

¢ Las muestras seran enviadas a los laboratorios, selladas, con lacre o cintas SAG.

» las muestras llegardn acompafiadas de un acta para tomar muestras,
correspondiente al formulario F-FYS-FIS-PA-007, formato oficial dispuesto por el
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Servicio para tal efecto. Dicha acta deberad estar firmada tanto por el interesado como
por el inspector SAG.

En el caso de destilados y licores se envia un ejemplar al laboratorio, en el caso de
bebidas fermentadas, mostos y vinagres se envian dos ejemplares.

Los costos de la captacion de la muestra y de [os andlisis seran de cargo del
interesado (importador).

El importador podra decidir a qué laboratorio es enviada la muestra.

El SAG podra decidir si alguna muestra en particular debe enviarse exclusivamente a

laboratorios del SAG.

5.2

Recepcién vy manejo de la muestra

El laboraterio debe disponer de un libro foliado de ingreso de muestras de alcoholes,
bebidas alcohdlicas, mostos y vinagres de importacién, de segundos y terceros
analisis, La informacion a registrar en el libro a partir del folio N® 1, debe contener al
menos {o siguiente:

» Ndmero correlativo del ingreso de la muestra,
¥ Fecha de ingreso,

> Clave

> Cantidad de litros.

Regidon y Oficina del SAG.

¥ Nombre del producto.

At

> NO CDA (certificado de destinacion aduanera).
. Nombre del importador,

>  Numero de acta.

> Fecha del acta para tomar muestras.

s Fecha del boletin.

El ingreso de muestras se puede realizar en una planilla de computador, pero al final
de cada dia las hojas deben encontrarse impresas, firmadas, timbradas por el
responsable técnico y foliadas correlativamente,

Los laboratorios que ya se encuentren autorizados en analisis de bebidas alcohdlicas
de exportacion deberan tener, en forma independiente, un libro de ingreso foliado
para muestras de importacién o un archivador con las hojas foliadas. En este libro se
pueden incluir solamente las muestras procedentes de alcoholes, bebidas alcohdlicas,
mostos y vinagres de importacion. Es responsabilidad del laboratorio que esta
documentacion se encuentre al dia.

Verificacion de la aptitud e_identificacién de la_muestra: El laboratorio debe confirmar
la identificacién de la muestra para el analisis, comparando los datos de la etiqueta
colocada por el SAG con los consignados en el acta de toma de muestras. Debe
verificar el correcto sellado de los envases, la colocacién de la cinta SAG o lacrado v
la condiciéon del contenido de la muestra. Ante cualquier problema de sellado,
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identificacion, alteracion del contenido, o falta de documentacidon, la muestra debe
rechazarse, informando al Propietaric y a la oficina SAG correspondiente.

o Saldos de muestras: Estos se mantendran disponibles en el laboratorio por un
periodo de 10 dias habiles después de informada la calificacién final por el laboratorio
SAG correspondiente, Cumplido este plazo, el laboratorio debe eliminar los saldos
junte a los envases, levantando un acta de destruccion de las muestras. El acta debe
estar firmada por el responsable técnico y otra persona del laboratorio que actle
como testigo de la destruccidén. Estas actas deben encontrase al dia en relacion al
ingreso de muestras. Si el Servicio asi lo requiere podra solicitar al laboratorio
autorizado que almacene el remanente de alguna muestra hasta que se Indique la
fecha para su eliminacion.

5.3 Metodologia v analisis minimos para alcoholes, bebidas alcohdlicas, mostos y
vinagres

Los laboratorios deberan cefiirse a las metodologias establecidas por el Servicio,

En el presente instructivo, se entregan los andlisis minimos para vinos y otros productos
alcohdlicos junto a una cita al método a aplicar y la referencia bibliogréfica correspondiente.

Las modificaciones a estos métodos o técnicas, asi como las resoluciones futuras que dicte el
Servicio sobre la materia, serdn enviadas al domicilio del laboratorio autorizado, para su
conocimiento y aplicacion. Es responsabilidad del laboratorio incorporar en forma inmediata
las madificaciones en las metodologias analiticas que el SAG establezca.

El Servicic puede solicitar analisis adicionales a los indicados en el anexo 9.1. Los costos
adicionales seran de responsabilidad del importador.

lLos laboratorios autorizados deben participar en los ensayos interlaboratorio que realice el
SAG, De detectarse resultados fuera de los limites aceptados para uno o mas analisis, el
laboratorio dehe presentar acciones para eliminar las causas gque conducen a esta
desviacion. Estas acciones seran evaluadas por el SAG, De no poder disminuir la desviacion
en el resultado evaluado, el Servicio podra solicitar la suspension hasta que el |laboratorio
autorizado demuestre que cumple, presentando resultados con una desviacion analitica
aceptable de acuerdo a los criterios inicialmente establecidos en el ensayo interlaboratorio.

5.4 Calculo, Expresion de Resultados v Registros primarios

En el anexo 9.1 de este instructivo, se indica como se expresan los resultados para cada
determinacion analitica y la forma de calculo estan descritas en cada método.

Es responsabilidad del laboratorio autorizado mantener registros primarios de todos los
analisis que le son solicitados por este instructivo, lldmese registros de los gastos de
valoracion, analistas que participan, curvas de calibracion, verificaciones, etc. En general se
debe disponer de toda la informacién necesaria para reproducir los analisis que el laboratorio
informa, desde el ingreso hasta la entrega de resultados. La falta de informacién completa
en los analisis puede ser considerada una falsificacidn de los resultados informados.

Tiempo de mantencién de registros: Los laboratorios autorizados deben guardar copia de los
informes de andlisis y todos los registros asociados durante 5 afios.
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6 REGISTRO Y ENVIO DE LOS RESULTADOS

Envio de Resultados: Una vez analizada la muestra, el laboratorio autorizado emitird un
informe de analisis que incluya todas las determinaciones exigidas en el presente instructivo.

Los informes de resultados de analisis de alcoholes, bebidas alcohdlicas, mostos y vinagres,
deberan enviarse al Laboratorio SAG que efectuard la calificacién final, en original con la
firma y timbre frescos, por correc convencional, el cual debe ir acompafiado del acta de
toma de muestra original.

Con el Unico objetivo de mejorar la oportunidad de respuesta, es posible transmitir los
informes al Laboratorioc SAG capacitado para calificar, via correo electrdnico u otro medio
que determine el Servicio. En cualquier caso, la copia digital enviada al Laboratorio SAG
debe ser en colores directa del documento original, el cual debe incluir la firma fresca y el
timbre del laboratorio.

El SAG podra impugnar los analisis realizados por los laboratorios autorizados, pidiendo la
repeticion de los mismos, si se consideran los resultados aberrantes de acuerdo a! cuadro
analitico caracteristico para el producto, o en algin analito en particular que informe un
valor atipico.

De mantenerse el resultado informado por el laboratorio, el andlisis podra ser repetido por el
SAG y de conservarse la discrepancia, el Servicio podrd usar este Ultimo informe para
calificar el producto y posteriormente efectuar una supervisidn del analisis, para evaluar las
acciones correctivas, las medidas por incumplimiento (suspensiéon o revocacidn) o las
sanciones si corresponden,

En anexo 9.1 se indican los analisis que deben incluir los informes para la mayoria de los
productos. Los informes no pueden tener anélisis no realizados o con campos libres. En los
encabezados cuando no se pueda [lenar un campo por no existir la informacién se coloca la
palabra “No Aplica”. Los formatos tipo del “Informe de andlisis de importacion”, al cual
deben ajustarse los laboratorios autorizados se encuentran en los formulariocs F-GF-CGP-PT-
048, para el andlisis de bebidas fermentadas de importacién, el cual también se puede usar
para mostos y vinagres y F-GF-CGP-PT-049, para alcoholes y licores de importacion, Antes
de comenzar a realizar analisis el Laboratorio Autorizado debe presentar los formatos de los
informes de anélisis para su aprobacién por el Departamento de Laboratorios y Estaciones
Cuarentenarias,

7 SUPERVISION DE LOS LABORATORIOS AUTORIZADOS

Todo laboratorio autorizado sera supervisado por el Departamento de Laboratorios y
Estaciones Cuarentenarias mediante visitas, al menos una vez al afio. No obstante, podra
recibir supervisiones adicionales en cualquier momento.

Si producto de las acciones de supervision, el Departamento de Laboratorios y Estaciones
Cuarentenarias detecta faltas en el desempefio del laboratorio autorizado, gque pongan en
riesgo el resultado del Programa Oficial asociado a su autorizacton, el SAG podra instruir al
Laboratorio Autorizado a través de un Jefe/a de Oficina o Director/a Regional o lefe/a
Departamento Laboratorios y Estaciones Cuarentenarias, el cese inmediato de prestaciones
de servicios asociadas a su autorizacién, ante lo cual el laboratorio autorizado se cbliga a
suspender [a ejecucién de dichas acciones a nivel nacional y hasta que el SAG resuelva en
definitiva su caso.
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8 INHABILIDADES DE 1L.OS LABORATORIO AUTORIZADOS

No podran postular a ser laboratorios autorizados:

i} Las personas naturales que sean trabajadores o presten servicios a empresas
relacionadas con la produccion, comercializacion o distribucién de alcoholes, bebidas
alcohdlicas, mostos y vinagres.

ii) Las personas juridicas que tengan entre sus socios, directores, administradores,
gerentes o accionistas, responsable técnico, personas que tengan propiedad, contrato o
participacion con empresas relacionadas con la produccion, comercializacidn o
distribucion de alcoholes, bebidas alcohdlicas, mostos y vinagres.
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9 ANEXQO Y FORMULARIOS

9,1 Determinaciéon analitica, métodos a

correspondiente.

aplicar

Y

referencia bibliografica

Tabla con las determinaciones analiticas minimas por producto, que el laboratorio autorizado

debe incluir en los boletines de analisis oficiales.

ENSAYO

VINOS ESPUMANTES

< | VINOS

| MOSTOS

CERVEZAS

ETILICOS A GRANEL

%] VINAGRES

< | DESTILADOS Y
LICORES

<| ALCOHOLES

Densidad (20/20)

| SIDRAS

Grado Alcohdlico Real (20°C)

<

<

<

<
<
<

Grado Alcohdlico Aparente

<
<

Grada Alcohdlico Patencial

Grado Alcohdlico Total

Extracto Seco por Densimetria

Extracto Seco por Pesada

Extracto Seco Reducido

AzUcares Reductores Directos {Dextrosa)

Azlcares Reductores Invertidos (Dextrosa)

Sacarosa

Maltosa {(Glucosa)

Cenizas

Acidez Total (H,S0,)

Acidez Volatil (C2H402)

Acidez Fija (H:50,)

Acidez Total {C4H0s) Ac. Tartrico

Acidez Total {C,H40,) Ac. Acético

Acidez Total {C3Hg03) Ac. Lactico

Acidez Total (C4HgOs) Ac. Malico

pH

Sulfatos (K,S04)
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2 <L
< > o
= W ]
ENSAYO z Q i} <
9y {‘2 m ] I n
w u t N g (5 |20
n w o < pIN] 0] = I
2 0 |5 > > z |=5 |05
Z Z |o |8 & 2 (Mo |YE
> > = L W] > o3 |2
Cloruros {NacCl) v v v v v
Anhidrido Sulfuroso Libre v v v v v
Anhidrido Sulfuroso Total v v v v v
Antiséptico — Benzoato de Sodio v v
Antiséptico — Acido Sérbico v v
v
Materias Colorantes Extranas/Colorantes v v v (o) v v
Hibridos v v v
Ferrocianuro de Potasio v v v
Edulcorantes Extrafios (Sacarina) v d
Relacién Alcohol - Extracto v
Suma Alcohol - Acido v
Equivalente en vino de 11,5° v
Contenido de CO; (atm) v (%) v
Acidez Total {(Ac. Acético) v d
Esteres (Acetato de Etilo) v v
Acetaldehido v v
Furfural o v
Alcohol Metilico v v
Alcohol Propilico v v
Alcohol Isopropilico v v
Alcohol Butilico v v
Alcoholes Amilico Activo e Isocamilico v v
Suma Alcoholes Superiores v v
Suma Total de Impurezas hd v
Tujonas o tuyonas totales (donde v
corresponda)
Coloracion v v
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Limpidez v

(*} Esta determinacion aplica solo en vino espumoso vy bebidas fermentadas que indican
adicién CO2.

(**) Esta determinacién no se aplica a vino espumoso

(¥**) Se analiza colorante en cerveza si ésta presenta alguna coloracion ne habitual,
+« |Los sakes y otros fermentados de arroz se analizan como vinos.

« Los cacteles, se analizan considerando fas bebidas alcohdlicas con que se elabord.

« Las tujonas se analizan en bebidas alcohdlicas qgue indiquen la palabra “absentha &
absenta” y en otras que en su composicién pueda estar presente el extracto o macerado
de la planta descrita generalmente como ajenjo.
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Anélisis, métodos a aplicar v referencia bibliografica correspondiente.

I Alcoholes vy licores {para alcoholes etilicos a granel usar la referencia 11)

Analisis Técnicas Ref. | Expresion de resultados
1, Densidad 1.1. Aerometria 7 | Se expresa en gramos por litro con
, cuatro cifras decimales
1.2. Balanza hidrostatica 7
1.3. Picnometria 7
2. Coloracion 2.1, Observacion directa - |-
3. Limpidez 3.1.Observacion directaa | - |---
contraluz
4, Grado alcohdlico 4.,1. Aerometria 7 |Se expresa en tanto por ciento de
aparente . alcohol en velumen, con una cifra
4.2. Balanza hidrostatica 7 | decimal.
4.3, Picnometria 7
5. Grado alcohdlico real | 5.1. Aerometria 7 | Se expresa en tanto por ciento de
, alcohol en volumen, con una cifra
5.2. Balanza hidrostatica 7 ldecimal.
5.3. Picnometria 7
6. Acidez total 6.1. Alcalimetria 2 | Se expresa como acido acético, en
gramos por [ftro, con tres
10 | decimales en alcohol de 100° GL,
7. Esteres 7.1 Hidrélisis y 2 | 5e expresa como acetato de etilo,
alcalimetria en gramos por litro, con tres cifras
10 | decimales en alcohol de 100° GL.
8. Acetaldehido 8.1 Cromatografia 7 | Se expresa como aldehido acético,
gaseosa en gramos por litro, con tres cifras
10 | decimales en alcohol de 100° GL.
9. Furfurai 9.1 Coloracion vy 7 |Se expresa como tal, en gramos
, por litro, con tres cifras decimales
espectrofotometria 10 |en alcohol de 100° GL,

10, Alcoholes 10.1 Cromatografia 7 | Se expresa en gramos por litro,
superiores: propilico, gaseosa con tres cifras decimales en
isobutilico, butilico, 10 | alcohol de 100° GL,
isoamilico y amilico
activo.

11, Alcohol metilico 11.1 Cromatografia 7 |Se expresa en gramos por litro,

gaseosa con tres cifras decimales en
10 |aicohol de 100° GL.
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Analisis Técnicas Ref. | Expresion de resultados
12.5uma total de - - | Corresponde a la suma de acidez,
impurezas ésteres, acetaldehido, furfural,
alcohol metilico y alcoholes
superiores, expresados en gramos
por litro, con tres cifras decimales
en atcohol de 100° GL
13. Extracto seco 13.1 Evaporacion 5 |Se expresa en gramos por litro,
Pesada con dos cifras decimales,
14, Azucares Reductores | 14,1 Método de Fehling 3 | Se expresa como glucosa en
gramaos por litro con dos cifras
10 |decimales.
15.Sacarosa 15.1 Hidrdlisis y Metodo 3 | Se expresa en gramos por litro,
de Fehling 10 con dos cifras decimales.
16, Colorantes 16.1 Extraccion Segln 4 f----
Arata y Cromatografia
comparativa de 1
particion 10
17. Saborizantes; 17.1 Cromatografia 7 |Puede usarse también detector de
Tuyonas Gaseosa/FID masas (MS), se informa como la
suma de isdmeros alfa y beta en
miligramaos /litro con una cifra
decimal.
II. Bebidas fermentadas, mostos, vinaqgres.
1. Vinos
Determinacion Métodos Ref. | Expresion de resultados
analitica
1.1 Pensidad 1.1.1 Aerometria 1 |Se expresa en gramos por litro
1.1.2 Balanza hidrostatica 1 |con cuatro cifras decimales.
1.1.3 Plenometria 1
1.2 Grado alcohdlico|1.2.1 Aerometria 1 | Se expresa en tanto por ciento
real 1.2.2 Balanza hidrostatica 1 |en alcohpl en volumen, con una
cifra decimal.
2.2.3 Picnometria 1
2.2.4 Resonador de; 1

flexion
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Determinacion Métodos Ref. | Expresion de resultados

analitica

1.3 Grado alcohdlico --- 8 |Se expresa en tanto por ciento

potencial en alcohol en volumen, con una
cifra decimal. Se abtiene por
célculo a partir de los azlcares
reductores residuales.

1.4 Grado alcohdlico|--- 8 |Es la suma de graduaciones

total alcohdlicas real y potencial.

1.5 pH 1.5.1 Potenciometria 1 |Se expresa con dos cifras
decimales.

1.6 Acidez total 1.6.1 Alcalimetria (pH=7) 1 |Se expresa como acido sulfurico
y tartarico, en gramaos por litro,
con dos cifras decimales.

1.7 Acidez volatil 1.7.1 Alcalimetria 1 |Se expresa como acido acética,
en gramos por litro, con dos
cifras decimales.

1.8 Acidez fija - 10 |Se expresa como acido sulfurico
en gramos por litro con dos
cifras decimales, Por diferencia
entre la acidez total vy |a acidez
volatil, ambas expresadas en
acido sulftrico.

1.9 Azlcares reductores | 1.9.1 Método de Fehling 10 |Se exprasa como glucosa en

1.9.2 Método OIV 3 |gramos por litro con das cifras
decimales,
1
1.10 Sacarosa 1.10.1 Hidrolisis y Método| 10 |Se expresa en gramos por litro
de Fehling () 3 |con dos cifras decimales.
1.10.2 Hidrélisis y Método i
de OIV
1.11 Extracto seco 1.11.1  Evaporacion a| 10 |Se expresa en gramos por litro
700C 1 |con dos cifras decimales.
1.11.2 Densimétrico OIV

1.12 Extracto seco - 8 |5Se expresa en gramos por litro

reducido con dos cifras decimales.

1.13 Cenizas 1.13.1 Calcinacion 1 |Se expresa en gramos por litro
con dos cifras decimales.

1.14 Sulfatos 1.14.1 Gravimetria 10 | Se expresa como sulfato de

potasio en gramas por litro, con
dos cifras decimales.
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Determinacion Métodos Ref. | Expresion de resultados
analitica
1.15 Cloruros 1.15.1 Método| 6 |Se expresa como cloruro de
Charpentier - sodio en gramos por litro, con
Volhard dos cifras decimales.
1.15.2 Patenciometria 1
1.15,3 Meatodo rutina SAG 10
1.16 Anhidrido sulfuroso | 1.16.1 Método Ripper 10 |Se expresa en gramos por litro.
libre vy total 1,16.2 Aspiracion 1 Con tres cifras decimales.
1.17 Ferrocianuro de --- 9 |Indirectamente, mediante la
potasio verificacién de la presencia del
ion férrico.
1.18 Materias colorantes ; 1,18.1 Método de Arata 3 i---
artificiales
1.19 Edulcorantes 1.19.1 Cromatografia| 4 |Se expresa en miligramas por
extrafios (Sacarina) liquida de alta litro de sacarina base sin
eficiencia. decimales,
1.20 Antiseépticos: 1.20.1 Cromatografia| 1 |Se expresa en miligramos por
Benzoato de sodio y liguida de alta litro, sin decimales.
acido sdrbico eficiencia.
1.21 Hibridos 1.21.1 Metodo Doriery 3 | Determinacion de diglucosido de
Verelle malvidol.
1.21.2 Cromatografia de 3

particion,

1.22 Relacidén alcohol -

Se expresa con una cifra

extracto decimal. Es el cuociente entre el
peso del alcohol por litro de
muestra y el peso de su extracto
reducido,
1.23 Suma alcohol -|--- --- | Se expresa con dos cifras
acido decimales. Se obtiene al sumar

al grado alcohdlico la acidez total
expresada en acido sulfirico
disminuida de! exceso sobre un
gramo de acidez volatil
expresada en acido sulfirico.
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2. Mostos

Determinacién . ‘s

analitica Meétodos Ref. | Expresion de resultados

2.1. Densidad 2.1.1. Aerometria 1 |Se expresa en grames por litro
con cuatro cifras decimales

2.1.2. Balanza 1
hidrostatica )
2.1.3. Picnometria

2.2, Acidez total 2.2.1 Alcalimetria 1 |Se expresa como acido sulfirico
y tartrico, en gramos por litro,
con dos cifras decimales.

2.3, Sustanclas 2.3.1 Método de Fehling 3 |Se expresa como glucosa en

reductoras gramos por litro con dos cifras
decimales.

2.4, Sacarosa 2.4.1 Hidrdlisis y 3 | Se expresa en gramos por litro,

método de Fehling con dos cifras decimales.

2.5. Sulfatos 2.5.1 Gravimetria 10 | Se expresa como sulfato de
potasio en gramos por litro, con
dos cifras decimales.

2.6. Cloruros 2.6.1 Método 6 |Se expresa como cloruro de

Charpentier - sodic en gramos por litre, con
Volhard " dos cifras decimales.
2.6.2 Método rutina SAG
2.7. Anhidrido sulfuroso|2.7.1 Método Ripper 10 |Se expresa en gramos por litro.
libre y total ) 1
2.7.2 Aspiracian
2.8. Grado alcohdlico 2.8.1 Aerometria 1 |Se expresa en tanto por ciento
real (se de alcohol en volumen, con una
determinara 2.8.2, Balanza 1 |cifra decimal,
cuando el grado hidrostatica L
alcohdlico . ,
potencial no 2.8.3 Picnometria s
asilc_:ance a 11.5° 2.8.4 Resonador de
) flexion
2.9. Grado alcohdlico - -- | Se expresa en tanto por ciento
potencial de alcohol en volumen, con una
cifra decimal. Se obtiene por
céleulo a partir del contenido de
azUcares reductores.
2.10.pH 2.10.1 Potenciometria 1 |Se expresa con dos cifras

decimales
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3. Mostos concentrados

Determinacion

analitica Métodos Ref. | Expresion de resultados
3.1. Densidad 3.1.1. Picnometria 1 |Se expresa en gramos por litro
con cuatro cifras decimales
3.2. Grado alcohdlico }3.2.1 Areometria 1 | Se expresa en tanto por ciento
Real en alcohol en volumen, con una
3.2.2 Balanza 1 |cifra decimal.
Hidrostatica
1
3.2.3 Picnometria .
3.2.4 Resonador de
flexion
3.3. Acidez total 3.2.1 Alcalimetria 1 |Se expresa como acido sulflrico
y tartrico, en gramos por litro,
con dos cifras decimales.
3.4, Sustancias 3.3.1 Método de Fehling 10 |Se expresa como glucosa en
reductoras gramaos por litro con dos cifras
3 |decimales.
1
3.5, Sacarosa 3.4.1 Hidrdlisis y meétodo! 10 |Se expresa en gramos por litro,
de Fehling 3 con dos cifras decimales.
1
3.6. Sulfatos 3.5.1 Gravimetria 10 | Se expresa como sulfato de
potasio en gramos por litro, con
dos cifras decimales,
3.7. Cloruros 3.6.1 Método Charpentier & |Se expresa como claruro de
- Volhard sodio en gramos por litre, con
. 1 |dos cifras decimales.
3.6.2 Potenclometria
10
3.6.3 Método Rutina SAG
3.8. Anhidrido 3.7.1 Método Ripper 10 |Se expresa en gramos por litro.
sulfurosao libre y ) 1
total 3.7.2 Aspiracion
3.9. Equivalenciaen |--- --- | Se obtiene a partir de los

vino de 11.5 ° GL

azlcares reductores
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4, Sidra

Determinacion

analitica Metodos Ref. | Expresion de resultados

4,1. Densidad 4.1.1. Aerometria 1 |Se expresa en gramos por litro
con cuatro cifras decimales

4,1.2. Balanza 1
hidrostatica
1
4.1.3, Picnometria ;
4.1.4, Resonador de
Flexion
4.2. Grado alcohdlico 4.2.1. Aerometria 1 |Se expresa en tanto por ciento
real de alcoho! en volumen, con una
4.2.2. Balanza 1 |cifra decimal.
hidrostatica )
4,2.3. Picnometria ;
4.2.4. Resonador de
Flexion
4.3. Grado alcohdlico ---- 8 |Se expresa en tanto por ciento
potencial de alcohol en volumen, con una
cifra decimal. Se obtiene por
calculo a partir de los azlcares
reductores residuales.

4.4. Grado alcohdlico - 8 |Es la suma de graduaciones de

total alcohdlicas real y potencial

4.5, Acidez total 4.5.1 Alcalimetria 1 |Se expresa como acido malico,
en gramos por litro, con dos
cifras decimales.

4.6. Acidez volatil 4.6.1 Alcalimetria 1 |Se expresa como acido acético,
en gramos por litro, con dos
cifras decimales.

4.7, Acidez fija - -- | Se expresa como acido sulfdrico
en gramos por litro con dos
cifras decimales. Por diferencia
entre la acidez total y la acidez
volatil, ambas expresadas en
acido sulfurico.

4.8, Sustancias 4.8.1 Método de Fehling 10 |Se expresa como glucosa en

reductoras gramos por litro con dos cifras
3 | decimales.
1
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Determinacion , ..
analitica Métodos Ref. | Expresion de resultados
4.9, Sacarosa 4.9.1 Hidrolisis y método 10 |Se expresa en gramoes por litro,
de Fehling 3 con dos cifras decimales.
1
4.10.Extracto seco 4.10.1 Evaporacion a 10 |Se expresa en gramos por litro,
70°C con dos cifras decimales.
4,11.5ulfates 4.11.1 Gravimetria 10 |Se expresa como sulfato de
potasic en gramos por litro, con
dos cifras decimales.
4.12.Cloruros 4.12.1 Método 6 |Se expresa como clorurc de
Charpentier - sodio en gramos por litro, con
Volhard 1 dos cifras decimales.
4.12.2 Potenciometria 10
4,12.3 Método Rutina
SAG
4.13.Anhidrido sulfuroso | 4.13.1 Método Ripper 10 |Se expresa en gramos por litro.
libre y total ) 1
4,13.2 Aspiracion
4,14 .Ferrocianuro - 9 |Indirectamente mediante |a
verificacion de la presencia del
ion férrico.
4.15.Edulcorantes 4,15.1 Cromatografia 4 | Se expresa en miligramos por
Extranos fiquida de alta litro de sacarina base
eficiencia (HPLC)
4,16, Antisépticos 4.16.1 Cromatografia 1 |Se expresa en miligramos por
liquida de alta litro.
eficiencia (HPLC).
5. Vinagres
Determinacion . ‘.
analitica Metodos Ref. | Expresion de resultados
5.1. Densidad 5.1.1. Aerometria 1 | Se expresa en gramos por litro
con cuatro cifras decimales
5.1.2, Balanza 1
hidrostatica
1

5.1.3. Picnometria
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Determinacion . <2

analitica Metodos Ref. | Expresion de resuitados

5.2. Grado aicohdlico |5.2.1. Aerometria 1 |Se expresa en tanto por ciento

real de alcohol en volumen, con una
5.2.2. Balanza 1 |cifra decimal.
hidrostatica
1
5.2.3. Picnometria

5.3. Acldez total 5.3.1 Alcalimetria 1 |Se expresa como acido acético,
en gramos por litro, con dos
cifras decimales.

5.4, Sustancias 5.4.1 Metodo de Fehling, | 10 |Se expresa como glucosa en

reductoras previa eliminacion de gramos por litro con dos cifras
acidez acetica decimales,

5.5, Sacarosa 5.5.1 Método de Fehiing, {| 10 |Se expresa como glucosa en
previa eliminacion de gramos por litro cen dos cifras
acldez acetica decimales.

5.6, Cenizas 5.6.1 Calcinacidn 10 |Se expresa en gramas por litro,

con dos cifras decimales.

5.7. Anhidrido 5.7.1 Método Ripper 10 | Se expresa en gramos por litro,

suifuroso libre y
total

5.8. Sulfatos 5.8.1 Gravimetria 10 |Se expresa como sulfato de
potasio en gramos por litro, con
dos cifras decimales.

5.9. Cloruros 5.9.1 Método Charpentier 6 |Se expresa como cloruro de

- Volhard sodfa en gramos por litro, con
, 1 |dos cifras decimales.

5.9.2 Potenciometria
10

5.9.3 Método Rutina

SAG

5.10. Colorantes 5.10.1 Método de Arata 3 |---

10

5.11. Extracto seco 5.11.1 Evaporacicn a 10 |Se expresa en gramos par litro,

70°C con dos cifras decimales.

5.12, Ferrocianuro -—- 9 | Indirectamente mediante la
verificacion de la presencia del
ion férrico,

5.13. Hibridos (en 5.13.1 Método Doriery 3 Deterjminacién de diglucdsido de

vinagres rosados) Vereile malvidol,
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importacién

Instructivo técnico para el analisis de alcoholes,
bebidas alcohélicas, mostos y vinagres de

Codigo: D-GF-CGP-PT-008
Version: 02

Determinacién . ‘s
analitica Metodos Ref, | Expresion de resultados
5.14. Antisépticos 5.14.1 Cromatografia 1 |Se expresa en miligramos por
liguida de alta litro.
eficiencia (HPLC).
6. Cervezas
Dete'r[nlnacnon Métodos Ref. |Expresion de resultados
analitica
6.1. Densidad 6.1.1. Aerometria 1 |[Se expresa en gramos por litro
con cuatro cifras decimales
6.1.2. Balanza 1
hidrostéatica
1
6.1,3. Picnometria
6.2. Grado alcohdlico 6.2.1. Aerometria 1 | Se expresa en tanto por ciento
real de alcohol en volumen, con una
6.2.2. Balanza 1 | cifra decimal,
hidrostatica
1
6.2.3. Picnometria
6.3. Acidez total 6.3.1 Alcalimetria (pH 2 | Se expresa comao acido lactico,
8,2) en gramos por litro,
10
6.4. Acidez Volatil 6.4.1 Alcalimetria 1 |Se expresa come adcido acetico,
en gramos por litro, con dos
cifras decimales,
6.5, Sustancias 6.5.1 Metodo de Fehling 3 | Se expresa en maltosa como
reductoras glucosa en gramos por litro con
10 |dos cifras decimales.
6.6, Dextrina 6.6.1 Hidrdlisis y método 2 |Se expresa en gramos por litro,
de Fehling 3 con dos cifras declimales,
10
6.7. Sulfatos 6.7,1 Gravimetria 10 |Se expresa como sulfato de
potasio en gramaos por litro, con
dos cifras decimales,
6.8, Cloruros 6.8.1 Método Charpentier 6 |Se expresa como cloruro de
- Volhard sodia en gramos por litro, con
. 1 |dos cifras decimales.
6.8.2 Potenciometria
10

6.8.3 Método Rutina

SAG
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Instructivo técnico para el analisis de alcoholes,

bebidas alcohélicas, mostos y vinagres de Codigo: D-GF-CGP-PT-008

Version: 02

e importacion
Determinacion . ..
analitica Métodos Ref. | Expresion de resultados
6.9. Extracto seco 6.9.1 Evaporacicn a 10 | Se expresa en gramos por litro,
70°C con dos cifras decimales,
6.10.pH 6.10.1 Potenciometria 1 |Se expresa con dos cifras
decimales
6.11.Anhidrido 6.11,1 Método Ripper 10 | Se expresa en gramos por litro
Sulfuroso Libre y , con tres cifras después de la
Total 6.11.2 Aspiracion 1 lcoma
Notas:

En la determinacidon de azlcares reductores o invertidos se elimina el uso del subacetato de
plomo, empleando exclusivamente carbén activado para el tratamiento de la muestra.

A continuacion se expresan las referencias bibliograficas que se indican con un nimero en la
columna “Ref.” de |las anteriores tablas.

(1) 0.1V, "Compendium of international methods of wine and must analysis”, www.oiv.com.
(2) Official Methods of Analysis of ACAC International, 16" Edition, vol II, 26, 1995.

(3) Ribereau-Gayon J., Peynaud E., Sudraud P., Ribereau-Gayon P. “Ciencias y técnicas del
vino”, Ed, Hemisferio Sur, Tomo I, 1980,

(4) ISP "Manual Métodos Analisis Fisico Quimicos Alimentos, Aguas y Suelos”, 1998.

(5) Afnordgeerf “Controle de la Qualité des Produits Alimentaires, Métodoes D’analyse
Officielles” afnor, 1989.

(6) J. Ribereau Gayon y E. Peynaud, “"Analisis de vinos”, Ed. Aguilar, Madrid, 1962,

(7) O.L.V. "Recueil des methodes internationales d'analyse des boissons spiritueuses, des
alcools et de la fraction aromatique des boissons” 1I, Rue Roquepine 75008 Paris,
WWWw,ofv.com

(8) Reglamento Ley NO© 18.455 que fija normas sobre produccion, elaboracion vy
comercializacion de alcoholes etilicos, bebidas alcohdlicas y vinagres,

(9) 0.1.V. "Recueil des methodes internationales d’analyse des vins et des mouts”,1990.

(10)"Normas técnicas de analisis para bebidas fermentadas” Servicio Agricola y Ganadero,
2012, En revision.

(11) "Métodos de anélisis alcoholes etilicos a granel” Servicio Agricola y Ganadero, 2011,

Pag. 26 de 38



INFORME DE ANALISIS DE BEBIDAS FERMENTADAS Cédigo: F-GF-CGP-PT-48

DE IMPORTACION Version: 01
BOLETIN N°
Laboratorio Muestra N° Clave
Regidn Sector Afio Cosecha
Producto Litros
Envase Grado Etigueta Comercial
N® Acta Toma de Muestra Fecha
importador(a)
Domiciifo del Importador(a)
Crigen del Producto Procedencia del Producto
Fecha Ingresa al Laboratorio CDA

ANALISIS FISICC QUIMICO

1.- Densidad (20720)

%v/v
2.-Grado Alcohdlico Real (207 c)
g/l
3.-Extracto Seco Total por Pesada
4.- Maltosa (Glucosa) ot
/L
5.-Acidez Total expresado en CaHi0; g
/1
6.-Acidez Valatil expresado en ¢;H,0, gt
7.-pH
g/l
8.-Suifatos expresados en  K.50,
9.-Cloruros expresados en Naci oL
10.-Anhidrido Sulfuroso Libre o
11.-Anhidrido Sulfuroso Total gt

Otras Delerminaciones:

OBSERVACIGNES:

Responsable Técnico

Profesion
Santiago, de de 20

Nota: Cualquiera enmienda en su texto invalidara este Boletin

Pag. 27 de 38




INFORME DE ANALISIS DE ALCOHOLES Y LICORES

DE IMPORTACION

Codigo: F-GF-CGP-PT-049
Version: 01

BOLETIN N°
Laboratoria Muestra N® Clave
Region Sector
Producto Litros
Envase Grado Etiqueta Comercial

N*® Acla Toma de Muestra

Importadior{a}

Fecha

Domicitio del Importador(a)

Origen del Producto

Procedencia del Producto

Fecha Ingreso al Laboratorio

Color

CDA
CARACTERES FiSICOS
Grado Alcohdlica Aparente (207} Densidad {20°C)
DETERMINACIONES QUIMICAS
Grado Aicohdlico Real {20°C)
GRAMOS POR LITRO

Acidez (Acido Acético)

ENALCOHOL DE 100° GL

Esteres (Acetato Elilo)

Acetaldehido

Furfural

Alcchol Metilico

Alcohol Prapllico

Alcahol Isobutilico

Alcohol Buillico

Alcoholes Amilico Activo e Iscamilico

Suma Alcoholes Superiores

SUMA TOTAL DE IMPUREZAS VOLATILES

Extracto Seco (100°)

g/l

Colorantes

Otras Determinaciones

OSERVACIONES:

Santiago de

RESPONSABLE TECNICO

de 20

NOTA: Cualquiera enmienda en su lexfo invalidaréd este Boletin

PROFESION
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FORMULARJIO DE ANTECEDENTES TéCNICD$ PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS, MOSTOS Y
VINAGRES DE IMPORTACION

Codigo: F-GF-CGP-PT-050
Version: 01

1. ldentificacion:

Nombre — Razon Social

RUT

Ciudad - Regién

Direccion

Codigo FPostal

Teléfono

Fax

e - mall
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TECNICOS PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS, MOSTOS Y
VINAGRES DE IMPORTACION

Codigo: F-GF-CGP-PT-050
Versian: 01

2.- Andlisis Cficiales, indicar los implementados en su laboratorio.

ANALISIS DE IMPORTACION
ANALITO METODOLOGIA / TECNICA
3. Incluye los informes de analisis para 15 muestras y la fecha inicio de operacion.  Sf No

4, Incluye 8 andlisis de intercomparacién (Reproducibitidad). Sf No
5. Incluye programa de mantencidn y verificacién de los equipes que lo requieran. S No__
6. Inciluye instructivo del sisfema de control de calidad de los analisis. Si No
7. Incluye manual de calidad del faboratorio. S No__
8. Incluye los instructivos de los méfodos de andlisis y repetibilidades, Si No
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TECNICOS PARA LA o
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE Codigo: F- GF-CGP-PT-050
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS, MOSTOS Y Version: 01
VINAGRES DE IMPORTACION

10. Personal especifico del Area a la cual postula (Responsables Técnicos, Analistas)

NOMBRE TITULO ACADEMICO FUNCION QUE DESEMPENA
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TECNICOS PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS, MOSTOS Y
VINAGRES DE IMPORTACION

Cédigo: F- GF-CGP-PT-050
Varsian; 01

11.

Nombre y firma del personal propuestos por el representante legal, para firmar
informes y registros. (Deben estar inciuidos los responsables técnicos).

NOMBRE

FIRMA
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TECNICOS PARA LA ,
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE Codigo: F- GF-CGP-PT-050
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS, MOSTOS Y Version: 01
VINAGRES DE IMPORTACION

12. Antecedentes del personal en el area que postula:

(Repetir las veces que sea necesario, usando copia de esta hoja)

C T Lo T2 =
L o =11 To 1 T2
LI <o T o =S o {11 o O
= Universidad o Institucion que entrego el tHUlo: ...

» Especializacién (principales post titulos o cursos):

» Experiencia en el drea:

* Adjuntar curriculo vital y certificado o fotocopia legalizada del titulo.
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TECNICOS PARA LA ,
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE Codigo: F- GF-CGP-PT-050
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS, MOSTOS Y Version: 01
VINAGRES DE IMPORTACION

13 Infraestructura e implementacian:
13.1.- Tipo de construccion:
Superficie total (m2):
Superficie construida:

13.2.- Condiciones de servicio y ambientes:

13.2.1 Agua potable Si_ No _
13.2.2Gas Si_ No _
13.2.3Energia eléctrica Si_ No _
13.2.4Iluminacién natural Si__ No __ .
Iluminacion artificial Si_ No _
13.2.5Ventilacion natural si_ No
Ventilacion artificial Si_ No
Acondicionamiento de medio ambiente Si__ No __
13.2.6 Bodega para resguardo de muestras Si_ No _
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TECNICOS PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS, MOSTOS Y
VINAGRES DE IMPORTACION

Cddigo: F- GF-CGP-PT-050
Version: 01

13.3 Croquis general del area postulante, indicando superficie de cada dependencia,
superficie total y ubicacidn de los equipos (si se trata de aumento del alcance,

manteniendo la ubicacion de equipos, no considerar el croquis).
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TECNICOS PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS, MOSTOS Y
VINAGRES DE IMPORTACION

Cdédigo: F- GF-CGP-PT-050
Version: 01

13.4 Muestras:

13.4,1Condiciones y lugar de almacenamiento de muestras

13.4.2

Flujograma de 1a muestra
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DECLARACION JURADA SIMPLE

Codigo: F- GF-CGP-PT-051
Version: 01

El representante legal que suscribe certifica que todos fos antecedentes que se entregan en esta salicitud

son fidedignos.

Asl mismo, declaro conocer el Reglamento Especifico de Laboratorios de andlisis/fensayos, el Instructivo
Técnico para el Andlisis de Alcoholes, Bebidas Alcohdlicas, Mostos y Vinagres de Importacion y los
requisitos establecidos en e! Sistemna de Autorizacion de Terceros del Servicio Agricola y Ganadero,

NOMBRE Y FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL
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