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1 OBJETIVOS Y ALCANCE

Ef alcance de este instructive es la autorizacion de laboratorios de gquimica enologica para
realizar labores correspondientes a captaciaon de muestras y analisis para la exportacion en
bebidas fermentadas y vinagres y/o en alcoholes vy licores., Ademas, los laboratorios
autorizados deben realizar segundos y terceros analisis de muestras tomadas en un
procedimiento de fiscalizacion, de acuerdo al Decreto NP 138 de 1986, del Ministerio de
Agricultura y con el alcance N© 4,965 de 1987 de la Contraloria General de |z Replblica.

Los laboratorios interesados deben optar a la autorizacion en: 1) Captacion de muestras y
analisis de exportacién en bebidas fermentadas y vinagres; 2) Captacion de muestras vy
analisis de exportacion en alcoholes y licores; o en ambas.

El objetivo de este instructivo es entregar los requisitos especificos que debe cumplir un
taboratorio para postular a la autorizacién para la realizacion del anatisis de Bebidas
Fermentadas y Vinagres y de Alcohaoles y Licores, Asimismo, se entregan directrices para el
funcionamiento de los laboratorios que se autoricen.

Los andlisis requeridos por tipo de productc se entregan en anexo 7.1, debiendo el
postulante tener la capacidad para realizar todos los analisis requeridos para el tipo de
producto al gue postula,

2 REFERENCIAS Y DOCUMENTOS RELACIONADOS

« Lley 18,755, que fija la organizacion y atribuciones del Servicio Agricola y Ganadero,

« Ley N© 18.455 que fija normas sobre produccion, elaboracion v comercializacion de
alcoholes etilicos, bebidas alcohdlicas y vinagres.

»  Decreto N° 78 de 1986 del Ministerio de Agricultura, que establece el Reglamento de la
Ley N© 18.455.

+ Decreto Supremo NO 138 de 1986 dei Ministerio de Agricultura, que establece normas
para la celebracion de los convenios & que se refiere el articulo 12 de la Ley N° 18,455,

» Decreto Supremo N° 977 de 1996 del Ministerio de Salud. Reglamento Sanitario de los
Alimentos

« Resclucion Exenta N° 788 de 2001, gue fija métodos analiticos a que debe cefirse los
laboratorios que firmen convenios con el Servicio Agricola y Ganadero, v sus
modificaciones.

» Resolucion Exenta N° 8.232 de 19 de Diciembre de 2011, que autoriza la exportacion de
vinos con menor graduacion alcohélica y establece requisitos.

= Resolucion Exenta N° 529 de 2012, que Norma e} Sistema Nacional de Autorizacion de
Terceros.
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3 DEFINICIONES Y ABREVIATURAS

Autorizacion de Acto mediante el cual el Servicio reconoce y aprueha la

terceros capacidad de personas externas para ejecutar determinadas
acciones en el marco de los programas oficiales del SAG, de
acuerdo a2 leo estipulado en los Reglamentos Especificos
correspondientes,

Boletin Base Documento o Certificado de Analisis que ampara un volumen o
partida de vino v que en el espacio reservado ai pais de destino
indica “boletin base”.

Desglose Boletin de Analisis, idéntico ai “"Boletin Base”, pero gue indica
pais de destino y volumen parcial.

0.1.V, Office International de la vigne et du vin.

0.I.M.L. Organizacién Internacional de Metrologia Legal

Servicio o SAG Servicio Agricola y Ganadero.

4 REQUISITOS

4.1 Reaquisitos de infraestructura, equipos, materiales v reactivos.

El laboratorio debe contar con:

i)

i)

jif)

Una superficie total minima construida que permita el adecuadao desenvolvimiento de los
analistas y el correcto funcionamiento de cada una de las técnicas empleadas, siendo
ésta de al menos 65 m?,

Servicios de:
s Agua potable
» Gas (segun corresponda)
+ Energia eléctrica
+ Acondicionamiento de medio ambiente

Un lugar para el almacenamiento de muestras y contramuestras que garantice su
integridad y conservacion, el cual debe cumplir con los siguientes regquerimientos:

« Ellugar debe permitir que las muestras no queden expuestas a la luz solar.
« La temperatura debe oscilar entre 8 v 250 C.

« Debe permitir que el acopio de las muestras queden, de preferencia, en posicion
horizontal.

Las condiciones de seguridad en el recinto donde se practicaran los anadlisis y los
sistemas de proteccian del personal, deben ser avaladas por un informe de evaluacién de
una mutual de seguridad.
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v) El siguiente listado de equipos e implementos basicos segin el tipo de analisis a
desarrollar:

Para realizar analisis de Bebidas Fermentadas v Vinaares:

- Bafo de agua termorregulado a 20° C con resolucion de 0,1° C.
- Densimetras, en los siguientes rangos:

1.000 - 1.030 g/dm’

1.030 - 1.060 g/dm’

1.060 - 1.090 g/dm?

1.090 - 1,120 g/dm?®

1.120 - 1.150 g/dm’

la densidad tambien puede ser estimada con una balanza hidrostatica u otra
técnica, segin lo descrito en el “Compendium of International Methods of Wine
and Must Analysis, O.I.V".

»  Alcoholimetros graduados en décimas de grado, clase I o II segin Iz
Recomendacién Internacional N° 44 de la O.I.M.L,, en los siguientes rangos:

G-100GL
0-20°GLode6- 160 GL.

El grada alcohélico también puede ser estimado con una balanza hidrostatica u
otra técnica, segun lo descrito en el “Compendium of International Methods of
Wine and Must Analysis, OIV",

- Termémetro que incluya en su escala el rango de 0 a 30° C, graduado en
décimas de grado, calibrado con certificado trazable de un organismao
competente, con un periodo no superior a cinco afos entre cada calibracion,

- Bafic Maria a 100° C con resolucidn de 19 C, para el andlisis de extracto seco
por pesada en algunas bebidas fermentadas vy vinagres.

- Capsulas de niguel o acero inoxidable de 7 cm de diametro por 2 cm. de alto,
fondo plano y redondeado, para el analisis de extracto seco por pesada en
algunas bebidas fermentadas y vinagres.

» Balanza analitica con resolucion minima de 0,0001g. Debe tener un certificado
de calibracion trazable otorgado por un organismo competente, vy debe incluir
verificaciones que permitan evidenciar que la balanza opera bajo el error
maximo permisible de acuerdo al certificado de calibracion.

- Aparato de destilacién, segun exigencias de la 0.1V,

» Aparato para arrastre con vapor y columna rectificadora, para determinar acidez
volatil, segun las exigencias de la O.1.V.

- Aparato de determinacién de anhidrido sulfuroso por aspiracion, segun las
exigencias de la Q.1.V.
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> pHMETRO con escala calibrada en unidades de pH, con resolucion de 0,01
unidades de pH.

» Cromatagrafo Liquido de alta presion, con detector UV-VIS.
e Mufia, que permita alcanzar 800° C

e Estandares de Colorantes sintéticos autorizados por el Reglamento Sanitario de
ios Alimentos:

Amarilio crepulsculo (C.I.: 15885 6 E: 110)
Amarillo de quinoleina (C.I. : 47005 6 E ; 104)
Amarillo tartrazina (C.I. : 181400 E : 102)
Azul brillante (C.I. : 420906 E ; 133)
Azul patente V (C.I. ; 42051 0 E: 131)
Azul indigotina (C.I.: 730156 E: 132)
Rojo azorrubina (C.I.: 14720 0 E : 122)
Rojo ponceau 4R (C.I.: 162550 E: 124)
Allura red AC (Rojo 40) (C.I.: 160354 E: 129)
Negro brillante BN (C.1.: 2884046 E : 151)

Cafe HT (C.1.: 20285 6 E ; 156)

Beta Caroteno sintético (C.1.: 40800 0 E : 160a)
Verde F.C.F. {C.I.: 42053 6 E : 143)

Verde 5 {(C.1.: 44090 6 E ; 142)

» Camara y papel cromatografico.
- Lampara ultravioleta, que permita una longitud de onda de 365 nm.

¥ Equipos e implementos usuales de laboratorio.

Para realizar analisis de Alcoholes vy Licores:

> Bario de agua termorregulado a 200 C con resolucion de @,1° C.
- Densimetros, en los siguientes rangos:

1.000 - 1.030 g/dm’

1.030 - 1.060 g/dm?

1.060 - 1.090 g/dm?’

1.090 - 1.120 g/dm?

1.120 - 1,150 g/dm?
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La densidad también puede ser estimada con una balanza hidrostadtica u otra
técnica, segun lo descrito en el "Compendium of International Methads of Wine
and Must Analysis, O.I.V",

- Termometro que incluya en su escala el rango de O a 30° C, graduado en
décimas de grado, calibrado con certificado trazable de un organismo
competente, con un periado no superior a cinco afios entre cada calibracion.

- Bafio Maria a 1002 C con resolucion de 19 C, para el analisis de extracto seco
por pesada en algunas bebidas fermentadas y vinagres.

- Capsulas de niquel o acero inoxidable de 7 cm de didmetro por 2 cm. de alto,
fondo plano v redondeado, para el analisis de extracto seco por pesada en
algunas bebidas fermentadas y vinagres.

- Balanza analitica con resolucidén minima de 0,0001g. Debe tener un certificado
de calibracion trazable cotorgado por un organismo competente, v debe incluir
verificaciones que permitan evidenciar que la balanza opera bajo el error
maximo permisible de acuerdo al certificado de calibracion.

- Aparato de destilacidn, segun exigencias de la 0.1V,

» Estandares de Colorantes sintéticos auterizados por el Reglamento Sanitario de
los Alimentos:

Amarilto crepusculo (C.I.: 15985 0 E : 110)
Amarillo de quinaleina {(C.I. . 47005 0 £ ; 104)
Amarillo tartrazina {(CI.:191404 E: 102}
Azul brillante (C.1.: 420906 E; 133)
Azul patente V (C.I.: 42051 6 E: 131)
Azul indigotina (C.I. ; 7301506 E : 132)
Rojo azorrubina (C.I.: 147206 E . 122)
Rojo ponceau 4R (C.I.: 16255 0 E : 124)
Allura red AC (Rojo 40) (C.I.: 1603546 E: 129)
Negro briliante BN (C.1.: 28840 6 E ; 151)

Café HT (C.1.: 20285 6 E : 156)

Beta Caroteno sintético {C.1.: 40800 6 E : 160a)
Verde F.C.F, (C.1.: 42053 0 E : 143)

Verde S (C.1.: 44090 6 E : 142)

¥ Camara v papel cromatografico.

> Alcohalimetros graduados en décimas de grado, clase I o II segun [a
Recomendacién Internacional N 44 de {a 0.I.M.L., en los sigujentes rangos:

0- 100 GL 10-20°0GL 20-30°GL 30-40°GL 40-50°GL
50 -60° GL 60-70°GL 70-80°9GL B0-90°9GL 9C-1009GL
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El grada alcohdlico también puede ser estimado con una balanza hidrostatica u
otra técnica, segun lo descrito en el "Compendium of International Methods of
Wine and Must Analysis, OIV".

e Cromatografo de Gases/FID, para impurezas volatiles en alcoholes y licores.
- Refrigerante de bola de + 35 ¢cm. de largo, para reflujos en analisis de ésteres,
- Espectrafotometro UV/VIS, para determinar furfural,

- Equinos e implementaos usuales de labaratorio.

4.2 Requisitos de personal

i) Segun lo dispuesto en el punto 4.2 del Reglamento Especifico para la autorizacion de
laboratorios de analisis / ensayo, el laboratorio debe contar un responsable técnico,
quien sera la contraparte del SAG, en temas técnicos asociados & su actividad como
laboratorio autorizado, el cual para efectos de la autorizacidon para analisis de alcoholes,
bebidas alcohdlicas y vinagres de exportacion, debe cumplir con el siguiente perfil:

» Poseer titulo universitario de Ingeniero Agrénomo Endlogo, Quimico o carrera del
area quimica o de alimentos de una duracién equivalente a 8 semestres académicos,
otorgado por una universidad chilena reconocida por el Estado o, en caso de titulo
extranjero, revalidado segln procedimiento establecido por el Ministerio de
Educacion.

» En el caso de Ingenieros Agronomos que no sean Enologos, deberan haber aprobado
post titulos que dentro de su malla curricular contemplen asignaturas de vinificacion
y enologia, o en su defecto haber aprobado cursas individuales en dichas materias.

» Estar en posesion del titulo universitaric sefalado en el parrafo anterior por un
tiempo minimo de 2 afios,

» Contar con una experiencia laboral de a lo menos 2 afios en el ambito de laboratorios
de analisis de bebidas alcoholicas.

i) Contar ademas con personal técnico idoneo para la realizacion de ias tareas de muestreo
de productos, en conformidad al inciso 1° del articulo 33 de la Ley N@ 18.455, cuando
corresponda. Este personal debe estar capacitado en la toma de muestra, segln lo
establecido en el punto 5.1 del presente instructivo.

iii) Debe contar con analistas que tengan algun tipo de titulo afin con el &rea a la cual
postula, minimo de nivel medio, capacitados en el area a iz cual postulan. Esta
capacitacién puede demostrarse a través de la realizacion de cursos formales, contar con
experiencia jaboral en la mismea area y/o mediante certificacion dei responsable técnico
del laboratorio, donde se incluyan resultados de analisis realizados por la persona.

4.3 Requisitos especificos.

iy El laboratorio debe contar con una operatividad minima de & (seis) meses en el area de
ensayo a la gue postula.

iiy El laboratoric debe tener documentadas las metodologias de acuerdo a su manual de
calidgad y en lugar accesible para el uso de los analistas. La documentacidn relacionada
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con los métodos de tipo instrumental debe tener los valores de repetibilidad v
reproducibilidad de la metodologia.

jii) El laboratorio debe haber efectuado, a la fecha de presentacidn de la solicitud, un
minimo de 15 analisis completos y decumentados, segun la tabla de determinaciones
analiticas requeridas por producto v descrita en el anexo 7.1 del presente instructive.

iv} El laboratorio debe contar con la documentacion necesaria que evidencie la
reproducibilidad en sus resultados analiticos por comparacion con otros laboratorios,
debe comparar dos muestras completas, con dos laboratorios autorizados y un
taboratorio del SAG (en total debe presentar seis boletines de analisis).

v) Los laboratorios cuyas solicitudes de autorizacion sean aceptadas, deberan establecer
una garantia de cumplimiento de sus obligaciones, de manera previa a la firma del
respectivo convenio, sera una poliza de seguro a favor del Servicio por la cantidad de
200 unidades de fomento o una garantia hipotecaria. SU no renovacion sera causal
suficiente para caducar el convenio v los boletines de analisis que se extiendan durante
el periodo de garantia vencida no tendran validez iegal.

4.4 Medios de verificacion de requisitos.

De acuerdo al punto 6.1 del Reglamento especifico para la autorizacion de laboratorios de
analisis/ensayos, los interesados en autorizarse para analisis de alcoholes, bebidas

alcohdlicas y vinagres de exportacion deben presentar junto a su solicitud de autorizacion |o
siguiente:

i) Un dossier con los antecedentes generales del laboratorio que se saolicitan en dicho
reglamentao,

i) Un dossier para verificar el cumplimiento de los reqguisitos establecidos en los puntos 4.1
a 4.3 de este Instructivo técnico, para lo cual debe completar el formulario F-PD-PE-022
“"Formulario de Antecedentes Tecnicos para la Autorizacion de Laboratorios de Analisis de
Alcoholes, Bebidas Alcohdlicas vy Vinagres”.

ifi) Si el laboratorio cumple con los requisitos para la autorizacidn documentalmente, v si no
existen disconformidades en la visita técnica, se llevara a efecto una muestra control con
el objeto de verificar la idoneidad v competencia técnica del postulante y su personal,
cuya fecha sera acordada entre el SAG y el laboratorio interesado. Sila postuiacién es
para solo bebidas fermentadas y vinagres, serd una muestra de vina, pero si ademas se
postula a analisis de alcoholes y licores, se adjuntara una muestra de licor.

La ejecucion de esta{s) muestra(s) se efectuara en presencia de un profesianal del
Laboratorio de Quimica Enoldgica del SAG. El postulante debera obtener resultados para
las diferentes determinaciones dentro de las tolerancias aceptadas por el SAG. Si hubiese
discrepancias solucionables en un plazo de 30 dias habiles a contar de la entrega del
informe de resultados, se podrd realizar una segunda muestra control. Si nuevamente
hubiese resultados discrepantes, se rechaza la solicitud de autorizacidn, Las tolerancias
en las diferentes determinaciones, serdn las establecidas en los ultimos ensayos
interlaboratorios, las que podran ser solicitadas a la Unidad Tecnica a cargo de la
evaluacidn con anterioridad a la muestra control,
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5 ANALISIS/IENSAYO

5.1 Captacion y envio de la muestra.

Tratandose de analisis de alcoholes, behidas alcoholicas y vinagres de exportacion, la
captacion de muestras se debe realizar de acuerdo a lo descrito a continuacion:

i) El interesado solicitard a un laboratorio autorizade que capte muestras de vino
terminado vy listo para exportar, el que debe encontrarse en su totalidad en ia bodega en
la cual se estd captando ia muesira, pudiendo estar envasado o a granel, En el caso de
cerveza, s6lo se permitira la toma de muestra en producto envasado.

i) lLas muestras se captaran en cuatro ejemplares, destinandose tres para el laboratorio
autorizado: dos seran para analisis v una como contramuestra. La muestra restante
quedard en poder del interesado. Las contramuestras deberan estar a disposicion del
Servicio durante un afio desde |a fecha del boletin base.

Sin perjuicio de lo anterior, si el interesado solicitase analisis adicionales al boletin base
y siempre que éstos estén contemplados en el Reglamento Ley N© 18.455 o solicitados
par el pais de destino, el laboratorio deberd, en acuerdo con el solicitante del analisis,
captar un nomero mavyor de ejemplares durante la toma de muestra,

La captacion de muestra debe ser realizada por personal idoneo del laboratorio
autorizado, en el lugar donde se encuentre el producto, levantando un “Acta para Tomar
Muestras”. Este documento debe existir para todas las muestras de exportacion,
correspondiendo al formularioc F-PD-PE-017, “Acta para Tomar Muestra”, donde se
consigna la informacién minima que debe llenarse al momento de captar la muestra.

i) Los volumenes maximos aue podra abarcar cada partida, incluida en el Acta para Tomar
Muestras san los siguientes:

a) Vino estacionado en botellas: El boletin de analisis podra amparar el volumen
correspondiente a una partida, Ia cual puede estar compuesta por uno o mas lotes. Ei
vino debe encontrase terminado, homogéneo v envasado en su totalidad vy
fisicamente presente en la bodega, al momento de la captacion de la muestra. La
muestra sera captada en forma aleatoria y el volumen debe ser verificado por el
muestreador que capte la muestra.

b) Vino a granel; El boletin de analisis podrd amparar el volumen maximo de un miilon
de litros, siempre gue la bodega cuente con instalaciones adecuadas y disponibles
para absorber un volumen acorde con lo solicitado, tomando en consideracion los
siguientes aspectos:

» En el momento de la captacion de la muesfra por parte del personal de los
distintos laboratorios auterizados, el vino debe estar terminado y homogenizado,
en la bodega en la cual se estd captande ia muestra.

« El volumen de este vino a analizar puede encontrarse en mas de una cuba o
recipiente; de ser asi, la mezcla debe ser homogénea y la toma de muestra por
parte del laboratorio autorizado, se realizara aleatoriamente en una de las cubas
o recipientes en que se encuentre depositado el vino,

» Una vez captada la muestra, si el vino depositade en los estanques o recipientes
llegase a sufrir algin cambio o modificacidn, como por ejemplo la agregacion de
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mas vino, rellenas, etc., el boletin de analisis base que ampara la partida pierde
tatal validez.

« Excepcionalmente, en caso de que un exportador requiriese un Boletin de analisis
base que ampare un volumen superior @ un millén de litros, éste debera realizar
una solicitud at Servicio, el cual tendra la facultad de aceptar o rechazar la
solicitud.

. En el caso que parte del vino muestreado a granel, posteriormente se envasara,
la vigencia del boletin de analisis corresponde a la del vino a granel, es decir, un
afio,

iv) Las bodegas deberdn mantener un libro empastado y foliado en que debe senalar
nombre y composicion del vino muestreado, volumen gue ampara la muestra, tipo y
niumero de envases, numero y fecha del Acta de Toma de Muestra, nombre y firma del
muestreador del laboratorio autorizado que temo la muestra, libro que debe mantenerse
actualizado vy en la bodega a disposicion del Servicio para su fiscalizacion.

Respecto de los segundos y terceros andlisis, ias muestras son tomadas por personal SAG
durante actividades de fiscalizacion. El envio de estas muestras al laboratorio autorizado
sera de cargo del SAG.

5.2 Recepcion v manejo de |la muestra/contramuestra

£l labaoratorio autorizado debe disponar de un libre foliado de ingreso de muestras de
productos alcohdlicos de exportacion, de segundos y terceros andlisis. La informacion a
registrar en ei libro a partir del folio N° 1, es la sigulente:

» Némero correlativo de! ingreso de la muestra.

» MNombre genérico y de fantasia de ta muestra.

» Fecha de ingreso.

» Clave

» Cantidad de litros..

» Envase que contiene el producto.

» Numero del boletin de analisis vy fecha del mismo.
» Resultado del analisis.

» MNombre del analista que efectuo el analisis.

= Calificacién del analisis

Ademas, el laboratorio debe disponer de otro libro foliade para las "Visitas Inspectivas”, en
donde el SAG dejard constancia de las inspecciones realizadas.

Las muestras y contramuestras deben ser selladas y etiquetadas, sefialando en ellas por lo
menos:

» 1, Clave del inspector SAG o muestreador del laboratorio autorizado
(generalmente son las iniciales de la persona que toma la muestra, seguida del
numero correlativo de muestra parz ese inspector SAG o muestreador?.
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2. NO del Acta de muesireo: Las actas de muestreo tienen un correlativo que
debe guedar registrado en la etiqueta.

3, Firma vy timbre cel inspector SAG o muestreador del laboratorio autorizado.

- 4, Fecha de muestreo.

Las contramuestras deben estar siempre disponibles para su verificacion por parte del SAG,
debiendo estar almacenadas en un lugar que garantice su integridad y conservacion.

El periodo de almacenaje minimo para las contramuestras envasadas y a granel serad de 12
meses.

5.3 Metodologia v determinaciones minimas _para vinos y otras bebidas
alcoholicas

Los laboratorios deberan cefirse a las metodologias establecidas por el Servicio mediante
Resolucion Exenta N© 788 de 2001. En anexo 7.1 se entregan las determinaciones analiticas
minimas para vinos y otros productos alcohdlicos junto a una cita al metodo a aplicar vy la
referencia bibliografica correspandiente,

Las modificaciones a estos métados asi como a las rescluciones futuras gue dicte el Servicio
sobre la materia seran enviadas al domicilio del labaratorio autorizado, para su conocimiento
y aplicacion. Es responsabilidad del laboratorio incorporar en forma inmediata las
modificaciones en las metodologias analiticas que el Servicic establezca.

5.4 Calculo y expresidn de resultados

En el mismo anexo mencionade anteriormente, se indica como se expresan los resultados
para cada determinacion analitica y la forma de célculo estan descritas en cada metodo.

6 REGISTRO Y ENVIO DE LOS RESULTADOS

Una vez analizada la muestra, el laboratorio autorizado emitird un Boletin de Analisis que
incluya todas las determinaciones exigidas en el presente Instructivo, cuya calificacion
puede ser: “Apto para Exportar’, siempre que cumpla con tedos los reguisitos exigidos en |a
ey 18.455 y su Reglamento, en caso contrario, la calificacion sera "No Apto para Exportar”.

Si el exportador pide un analisis parcial que no comprenda todas ias determinaciones
exigidas, el boletin no Hevard calificacion. Tampoco la llevara cuando, de acuerdo al articulo
N° 41 de la Ley, el Servicio exima al producto del cumplimiento de determinados requisitos
para adecuarse a las exigencias de los mercados extranjeros, Para acogerse a la exencion
que otorga el articulo N° 41, el exportador debera comunicar esta circunstancia al Servicio,
mediante carta, haciéndose responsable de cualguier eventualidad que ocurra como
consecuencia del requisito eximido. Cuando se trate de exportacion de vino con una
graduacion alcohdlica inferior a la establecida en la legislacién vigente debe acogerse 2 o
establecido en la Resolucion N© 8232 de fecha 19 de diciembre de 2011,

Cabe sefialar que de acuerdo a un pronunciamiento de la Fiscalia de! Servicio, segtin ORD.
N° 1357 de fecha 15 de junio de 1992, los vinos de mesa que se exporten, también estan
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sujetos a indicar en las etiquetas, dicha condicion, la cual deberd hacerse acorde al término
empleado en el mercado de destino para esa designacion.

El Baletin Base tendra una vigencia de un afio para los vinos a granel e indefinido o hasta
agotar stock pars los vinos envasados en boteila de vidrio, a excepcion de los formatos en
garrafa 1! otro tipo de envase o material (pet, tefra, etc,) que tendran unz vigencia de dos
afios, Estas fechas de vigencias también serdn aplicables a analisis adicionales no
contemplados en el boletin base, siempre y cuando estos hayan sido realizados en
ejemplares captados como contramuestras por el laboratorio autorizado. Estos bholefines
deben ser completamente trazables al boletin base,

Independiente de la vigencia de los boletines base, transcurrides 12 meses contados desde
la fecha del boletin, las diferencias en los analisis que pudiesen presentar los vinos
certificados, seran atribuidas exclusivamente a la evolucidn o cambios naturales del
praducto. Razdn por la cual, cumplido este plazo, los laboratorios autorizados no seran
responsables por los andlisis incluidos en el botetin,

Los boletines de analisis calificados de "Apto para Exportar” pasaran a constituir el Boletin
de Anglisis Base, a partir del cual se emitiran Boletines individuales que amparen los envios
parciales de vino segln las necesidades de exportacion hasta completar el volumen gue
ampara la muestra, Con la informaciéon consignada en el punte 5.2 de este instructivo
especifico, se debera descontar cada partida parcial o desglose que se exporte indicando:
pais de destino, fecha, marca y/o nombre de fantasia y un digito correlativo de acuerdo al
orden de salida de cada partida, digitc que se agrega al numero del boletin base en los
boletines de desglose.

El laboratorio autorizado debe llevar un registro de los desgloses, que permita conocer la
cantidad de vino que queda de |la partida originalmente amparada por el boletin base.

Podran acceder al sisterna de Boletin Base solo los elaboradores del vino. Los exportadores
no elaboradores, deberan analizar partida por partida. En este Uitimo caso el Boletin solo
amparara la partida individualizada vy deberd indicar el destinc del producto.

Queda prohibido mezclar vinos vy juntar botellas de dos o mas partidas distintas vy
exportarlas con un solo boletin de analisis, Lo anterior rige para fodos los vinos, sean
embotellados o no, e incluso para vinas del mismo tipo, marca o nombre de fantasia.

La prohibicion de mezclar vinos viniferos con vinos o mostos de uva de mesa, rige tambien
para los vinos que se exporten.

Los formatos tipo del "Boletin de Analisis de productos alcoholicos de Expartacion”, al cual
los labaratorios autorizados deben ajustarse, se encuentran en los formularios F-PD-PE-018,
F-PD-PE-019, F-PD-PE-020 v F-PD-PE-021.

Registro de Firma: Para exportar Bebidas Alcohdlicas a jos Estados Miembros de la Unidn
Europea (E.U.), el iaboratorio debe ser incorporado en la lista de laboratorios autorizados,
para ello debe hacer llegar ia solicitud correspondiente al Departamento de Laboratorios,
Unidad de Quimica Encldgica, el que gestionarad dicha incorporacion por intermedio del
Ministerio de Relaciones Exteriores (DIRECON).

Ei laboratorio autorizado deberd realizar los anélisis convenidos en un plazo no superior a
cinco dias habiles desde que se entregdé la muestra. Sus resultados deberan ser
comiznicados al Servicio mediante un boletin, cuyo formato debe ser previamente aprobado
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por el Servicio, dentro de tos cinco dias habiles siguientes a la fecha de emisién, en el caso
de los Sequndos y Terceros Analisis, y mensualmente, en los de exportacion.

7. SUPERVISION DE LOS LABORATORIOS AUTORIZADOS

Todo laboratorio autorizado sera supervisade por el Departamento de Laboratorios vy
Estaciones Cuarentenarias mediante visitas, al menos una vez al afo. No obstante, podra
recibir supervisiones adicionales en cualgquier momento.

Si producto de las acciones de supervision, el Departamento de Laboratorios y Estaciones
Cuarentenarias detecta faltas en el desempefio del laboratorio autorizado, el SAG, de
conformidad con lo dispuestc en la clausula sexta del correspondiente convenic de
autorizacion, podra instruir al laboratorio autorizado, mediante una carta suscrita por el/la
Jefa del Departamento Labaratorios y Estaciones Cuarentenarias o un Jefe de oficina, el cese
inmediato de prestaciones de serviclos ejecutados en el alcance de su autorizacion hasta gue
se resuelva en definitiva su caso.

Pag. 14 de 40



Instructivo técnico para el analisis de alcoholes, bebidas
alcohdlicas y vinagres de exportacion

Cédigo: D-PD-PE-DD4
Version: 02

7 ANEXO Y FORMULARIOS

7.1 Determinacién analitica, métodos a aplicar y referencia

correspondiente.

bibliografica

Extractado de la Resoiucion Exenta No 788, del 04 de abril del 2001, que fija métodos
analiticos a que deben cefiirse los labaratorios que firmen convenios con el SAG y sus

modificaciones.

Tabhla con las determinaciones analiticas minimas por producto, que el laboratorio autorizado

debe incluir en ijos Boietines de analisis oficiales.

wn n >
g =
g i
>
i o I
ENSAYO = O o A R e = =
wz | 8 T P w o r |2
£ | C T o} i = Y jng
> W = G a G > =< oD
Densidad (20/20) v " v v v v v v
Grado Alcohdlico Real (20°C) - v v v » v p
Gradc Alcohdlico Potencial ¥
Grado Alcohdlico Total v v
Extracto Seco por Densimetria v
Extracto Seco (1000C) v v v v v v v
Extracto Seco Reducido v
Azicares Reductores Directos (Dextrosa) w v v v v v
Azlcares Reducides Invertidos (Dextrosa) v u v v w
Sacarosa v v v v v -
Maltosa (Glucosa) v
Cenizas v
Acidez Total (H;504) v v v v
Acidez Volatil (C;H40,) v v v v v
Acidez Fija (H,504) v v v
Acidez Total C4Hg0g Ac. Tartrico v v v v

Acidez Total (C;H40;5)

Acidez Total {Cs1-150s) Ac. Lactico v

Acidez Total C4HgOs) Ac. Mdlico

pH o v
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Sulfates (K2504) v v v v v v
Clorurns NaCi) v v v v - v
Anhidrido Sulfuroso Libre v v v v v v
Anhidrido Sulfurose Total v 4 v v v v
Antiseptico — Benzoato de Sodio v v v
Antiséptico — Acido Sarbico v v v
Materias Colorantes Extrarias v . v v
Hibridos v v v v
Ferrocianuro de Potasio v w v v
Endulcorantes Extrafios Sacarina} v v v
Relacion Alcohol — Extracto v
Suma alcohol acido v
Equivalente en vino de 11,5° v
Contenido de CO,; (ATM) (%) v
Acidez {Ac. Acético) v v
Esteres (Acetato de Etilo} w u
Acetaldehido v v
Furfural v v
Alcohol Metilico v v
Alcohol Propilico v v
Alcohol Isapropilico v v
Alcohol Butilico v v
Alcoholes Amilice Activo o Iscamilico v v
Suma Alcoholes Superiores v v
Suma Total de Impurezas v »

{*) . Esta determinacion aplica sdlo en vino espumoso.
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Determinacion analitica, métodos a aplicar v referencia bibliografica correspondiente.,

I. Alcoholes y licores

Determinacidén analitica | Métodos Ref. | Expresion de resultados

1. Densidad 1.1. Aerometria Se expresa en gramos por litro con
1.2. Balanza hidrostatica cuatro cifras decimales
1.3. Picnometria 7

2, Coloracion

2.1. Observacion directa

3. Limpidez

3.1. Observacian directa a
contraluz

4, Gradc alcohdlico
aparente

4,1, Aerometria

Solo para alcoholes y destiiados. Se
expresa en tanto por ciento de

4.2, Balanza hidrostatica 7 i
alcohol en velumen, con una cifra
4.3, Picnoametria 7 decimal.
5. Grado alcchdiico real 5.1. Aerometria Se expresa en tanto por ciento de
5.9. Balanza hidrastatica aicohel en volumen, con una cifra
o decimal.
5.3. Picnometria

6. Acidez total 6.1. Alcalimetria 2 Se expresa como acido acético, en
gramoes par litro, con tres decimales
en alcohol de 100° GL,

7. Esteres 7.1 Hidrélisis y alcalimetria 2 Se expresa comao acetato de etilo,
en gramas par litro, con tras cifras
decimales en alcohol de 100° GL.

8. Acetaldehido 8.1 Cromatografia gaseosa 7 Se expresa como aldehido acético,
en gramaos por litro, con tres cifras
decimales en alcochol de 100° GL.

9, Furfural 9.1 Coloraciony 7 Se expresa como tal, en gramos

, litro, con tres cifras decimales
rofotometria por !
espectrofotomet en alcohol det 100° GL.

10. Alcoholes superiores: 10.1 Cromatografia gaseosa 7 Se expresa €n gramaos por litro, con
propilice, iscbutilico, tres cifras decimales en alcoho! del
butilico, iseamilico y 100° GL.
amilico activo.

11. Alcohoi metilico 11.1 Cromatografia gaseosa 7 Se expresa en gramas por litro, con

tres cifras decimales en alcohol del
100° GL.
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Determinacion analitica | Métodos Ref, | Expresion de resultados
12. Suma total de - - Corresponde a la suma de acideg,
impurezas ésteres, acetaldehido, furfural,
alcohol metilico y alcohaoles
superiores, expresados en gramos
por litro, con tres cifras decimales
en alcoho! del 1007 GL

13. Extracto secc 13.1 Evaporacion 5 Se expresa en gramaos per litro, con
dos cifras decimales.

14, Sustancias reductoras | 14,1 Método de Fehling 3 Se expresa comoe glucosa en
gramos por litro con dos cifras
decimales

15. Sacarosa 15.1 Hidrdlisis y Método de 3 Se expresa en gramos por litro, con

Fehling dos cifras decimales.

156, Colorantes 16.1 Cromatografia 4

comparativa de
particién
iI. Bebidas fermentadas, mostos, vinagres.

1. Vinos

Determinacion analitica | Métodos Ref. | Expresién de resultados

1.1 Densidad 1.1.1 Aerometria 1 Se expresa en gramoes por litro con

1.1.2 Balanza hidrostatica 1 cuatro cifras decimales.
1.1.3 Picnometria 1
1.2 Grado alcohalico real 1.2.1 Aerometria 1 Se expresa en tanto por ciento en
) " aicohel en valumen, con una cifra
1.2.2 Balanza hidrostatica 1 decimal.
2.2.3 Picnometria 1
1.3 Grado alcohdlico --- 8 Se expresa en tanto por ciento en
potencial alcohal en volumen, con una cifra
decimal. Se obtiene por calculo a
partir de los azucares reductores
residuales.

1.4 Grado alcohdlico total | --- 8 Es la suma de graduaciones
alcoholicas real y potencial.

1.5 pH 1.5.1 Potenciometria 1 Se expresa con dos cifras
decimales.

1.6 Acidez total 1.6.1 Alcalimetria (pH=7) 1 Se expresa como acido sulfurico vy

(*) tartarico, en gramos por litro, con
dos cifras decimales.

1.7 Acidez volatil 1.7.1 Alcalimetria 1 Se expresa como acido acetfico, en

gramos por litro, con dos cifras

Pag. 18 de 40



Instructivo técnico para el analisis de alcoholes, bebidas Codigo: D-PD-PE-0D4
alcohdlicas y vinagres de exportacion

Version:02

Peterminacion analitica | Métodos Ref. | Expresion de resultados
decimales.

1.B Acidez fija --- - Se expresa como acido sulfdrico en
gramos por litro con dos cifras
decimales. Por diferencia entre ia
acidez total vy la acidez volatil,
ambas expresadas en  acide
sulfurico.

1.9 Azucares reductores 1.9.1 Método de 10 | Se expresa como glucosa  en

Fehling(++) 1 gramos por litre con dos cifras
1.9.2 Método OIV decimales.
1.10 Sacarosa 1.10.1 Hidrdlisis y Método 10 Se expresa an gramaos por litro con
de Fehling(+*) dos cifras decimales.
1.10.2 Hidrélisis vy Método 1
de O1V
1.11 Extracto seco 1.11.1 Evaporacion a 1009 | 10 | Se expresa en gramos por litro con
C 1 dos cifras decimales.
1.11.2 Densimetrico OIV

1.12 Extracte seco --- B Se expresa en gramoes por litro con

reducido dos cifras decimales.

1.13 Cenizas 1.13.1 Calcinacién 1 Se expresa en gramos por titro con
dos cifras decimales.

1.14 Sulfatos 1.14.1 Gravimetria 10 | Se expresa como sulfato de potasio
en gramos por litro, con dos cifras
decimales.

1.15 Cloruros 1.15.1 Metodo Charpentier 6 Se expresa como clorure de sodio

~ Volhard en gramos por litro, con dos cifras
1.15.2 Potenciometria | decimales.
1.15.3 Metodeo rutina SAG 10
1.16 Anhidrido suifuroso 1.16.1 Metedo Ripper 10 Se expresa en gramos por litro,
. | ’
libre y tota 1.16.2 Aspiracion (+++) 1
1.17 Ferrocianuro de --- 9 Indirectamente, mediante la
potasio verificacion de la presencia del idn
férrico.
1,18 Materias colorantes 1.18.1 Meétodo de Arata 3 ---
artificiales
1.19 Edulcorantes 1.19.1 Cromatografia 4 Se expresa en miligramos par litro
extrafios liguida de alta de sacarina base.
eficiencia.
1.20 Antisépticos: 1.20.1 Cromatografia 1 Se expresa en miligramos por litre
Benzoato de scdio y liguida de alta
acido sarbico eficiencia.
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Determinacién analitica | Métodos Ref. | Expresién de resultados
1.21 Hibridos 1.21.1 Método Daorier y 3 Determinacién  de glucosido de
Vearelle malvidol.
1.21.2 Cromatografia de 3
partician,
1.22 Relacién alcohal - --- --- | S5e expresa con una cifra decimal.
extracto Es el cuociente entre el peso dei
alcohol por litro de muestra y el
peso de su extracto reducido.

1.23 Suma alcohol - | --- --- | Se expresa con dos cifras

acido decimales. Se obtiene al sumar al
grado algohdlico la acidez total
expresada en acido  sulfdrico
disminuida del exceso sebre un
gramo de acidez volatil expresada
en acido sulfurico.

2. Mostos

Determinacidon analitica | Métodos | Ref. | Expresion de resultados

2.1. Densidad 2.1.1. Aerometria 1 Se expresa &n gramos por litro con

2.1.2. Balanza hidrostatica 1 cuatro cifras declmales
2.1.3. Picnometria 1

2.2. Acidez total 2.2.1 Alcalimetria {+) 1 Se expresa como acide sulfirico v
tartrico, en gramos por litro, con
dos cifras decimales.

2.3. Sustancias 2.3.1 Matodo de 3 Se expresa como glucosa en

reductoras Fehling{*+) gramos por litro con dos cifras
decimales.

2.4. Sacarosa 2.4,1 Hidradlisis y método 3 Se expresa en gramos por litro, con

de Fehling (**) daos cifras decimales.

2.5, Sulfatos 2.5.1 Gravimetria 10 | Se expresa como sulfate de potasio
en grames por litro, con dos cifras
decimales.

2.6. Cloruros 2.6,1 Método Charpentier 6 Se expresa como cloruro de sodio

: - Volhard en gramos por litro, con dos cifras
2.6.2  Método rutina SAG 10 decimaies.
2.7. Anhidrido sulfuroso 2.7.1 Métado Ripper 10 | Se expresa en grames por litra.
libre y total 2.7.2  Aspiracion 1
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Determinacién analitica | Métodos Ref. | Expresion de resultados
2.8. Grado alcoholico 2.8.1 Aerometria 1 Se expresa en tanto por ciento de
real (se determinara 2.8.2. Balanza hidrostética 1 alcqhol en vojumen, con una cifra
cuando el grado decimal.
alcohdlico potencial | 2.8.3  Picnometria 1
no aicance a 11.5°
GL)
2.9. Grado alcohdlico -- Se expresa en tanto por ciento de
potencial alcohol en volumen, con una cifra
cdecimal, Se obtiene por calculo a
partir del contenido de azlcares
reductores.
2.10. pH 2.10.1 Potenciometria 1 Se expresa con dos cifras decimales
3. Mostos concentrados
Determinacion analitica | Métodos Ref, | Expresidon de resultados
3.1.Densidad 3.1.1. Picnometria 1 Se expresa en gramos por litro con
cuatro cifras decimales
3.2.Acidez total 3.2.1  Alcatimetria {*) 1 Se expresa como acido sulfurice v
tartrice, en gramos por litro, con
dos cifras decimales.
3.3.Sustancias reductoras | 3.3.1 Megtodo de Fehling(++) 3 Se expresa como glucosa en
gramos por litro con dos cifras
decimales.
3.4.5acarosa 3.4.1 Hidrdlisis y método 3 Se expresa en grames por litro, con
de Fehling (**) dos cifras decimales.
3.5.5ulfatos 3.5.1 Gravimetria 10 | Se expresa como suifato de potasio
en gramas por litro, con dos cifras
decimales,
3.6.Cloruros 3.6.1 Métode Charpentier - 6 Se expresa como cloruro de sodio
Volhard en gramos por litro, con dos cifras
3.6.2 Potenciometria 1 decimales.
3.6.3 Métode Rutina SAG 10
3.7.Anhidrido sulfuroso 3.7.1 Método Ripper 10 Se expresa en gramos por litro.
libre y total 3.7.2  Aspiracion 1
3.8.Equivalencia en vino v --- Se obtiene a partir de los azlcares
de 11.5° GL reductcres
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4 Sidra

Determinacion analitica | Métodos Ref. | Expresion de resultados

4.1. Densidad 4,1.1. Aerometria 1 Se expresa en gramos por litro con

4.1.2. Balanza hidrostatica 1 cuatro cifras decimales
4.1.3, Picnometria 1
4.2, Grado alcehdiico 4.2.1. Aerometria 1 Se expresa en tanio por ciento de
real 4.2.2. Balanza hidrostatica 1 alcqhol en volumen, con una cifra
decimal.
4,2.3. Picnometria 1
4.3. Grado alcohdlico ---- 8 Se expresa en tanto por ciento de
potencial alcohol en volumen, con una cifra
decimal. Se obtiene por calcuio a
partir de los azlcares reductores
residuales.

4.4, Grado alcohdiico - 8 Es la suma de graduaciones de

total alcohdlicas real y potencial

4.5, Acidez total 4.5.1  Alcalimetria 1 Se expresa como acido malico, en
gramaos por litro, con dos cifras
decimales.

4.6. Acidez volatil 4.6.1 Alcalimetria 1 Se expresa como acido acético, en
gramos por litro, con dos cifras
decimales.

4.7. Acidez fija e -- Se expresa como acido sulfurico en
gramos por litro con dos cifras
decimaies. Por diferencia entre |a
acidez total y la acidez volatil,
ambas expresadas en dcido
sulfirico.

4.8, Sustancias 4,8,1 Método de 3 Se expresa como glucosa en

reductoras Fehling{++} gramos por litro con dos cifras
decimales.

4.9. 5acarosa 4.9.1 Hidrdlisis y método 3 Se expresa en gramos por litro, con

de Fehling (*+) dos cifras decimales.

4.10. Extracto seco 4,10.1 Evaporacion a 10 | Se expresa en gramos por litre, con

100°C dos cifras decimales.

4.11. Sulfates 4.11.1 Gravimetria 10 Se expresa como sulfato de potasic
en gramas por litro, con dos cifras
decimales.
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Cadigo: D-PD-PE-004
Version:02 |

.
|
|

Instructivo técnice para el analisis de alcoholes, behidas
alcohélicas y vinagres de exportacion

| Determinacion analitica

Métodos Ref, | Expresion de resultados
4.12. Cloruros 4,12.1 Método Charpentier - 8 Se expresa como cloruro de sodio
Volhard en gramos por litro, con dos cifras
4,12.2 Potenciometria 1 decimales.
4.12.3 Método Rutina SAG 10
4.13. Anhidrido sulfuroso 4.13.1 Metodo Ripper 10 | Se expresa &n gramos por litro.
libre v total 4,13.2 Aspiracion 1
4.14, Ferrocianuro --- 1 Indirectamente mediante la
verificacian de la presencia del ion
férrico,
4.15. Edulcorantes 4.15.1 Cromatografia liquida 4 Se expresa en miligramaos por litro
Extrafos de alta eficiencia de sacarina base
(HPLC)
4,16, Antisépticos 4,16.1Cromatografia liquida 1 Se expresa en miligramos por litro.
de alta eficiencia
{HPLC).
4.16,2 Cromatografia i
gaseosa
5. Vinagres
Determinacion analitica | Métodos Ref. | Expresién de resultados
5.1.Densidad 5.1.1. Aerometria 1 Se expresa en gramaos por litro con
5.1.2. Balanza hidrostatica 1 cuatro cifras decimales
5.1.3. Picnometria 1
5.2.Grado alcohdlico real 5.2.1. Aerometria 1 Se expresa en tanto por ciento de
539 Balanza hidrostatica 1 aicthl en volumen, con una cifra
decimal.
5.2.3. Picnometria 1
5.3.Acidez total 5.3.1 Alcaiimetria 1 Se expresa como acido acético, en
gramaos por litro, con daos cifras
decimaies.
5.4.Acidez fija 5.4.1 Aicalimetria 2 Se expresa como bitartrato de
potasio &n gramaos por litro con dos
cifras decimales.
5.5.Sustancias reductoras | 5.5.1 Método de Fehling, 3 Se expresa como glucosa en
previa eliminacion de gramos por litro con dos cifras
acidez acética decimales.
5.6.Cenizas 5.6.1 Calcinacidn 1 Se expresa en gramaos por litro, con
dos cifras decimales.
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Instructivo técnico para el analisis de alcoholes, bebidas
alcohdlicas y vinagres de exportacion

Cédigo: D-PD-PE-004
Varsion: 02

Determinacion analitica | Métodos | Ref. | Expresion de resultados
5.7.Anhidrido sulfurcso 5.7.1 Método Ripper 1D Se expresa en gramos por litro.
libre y total 5.7.2 Aspiracion i

5.8.5ulfatos 5.8.1 Gravimetria 10 | Se expresa como sulfato de potasio
en gramos por litro, con dos cifras
decimales.

5.9.Cloruros 5.9.1 Método Charpentier - 6 Se expresa como cloruro de sodio

Volhard en gramas por litro, con dos cifras
5.9.2 Potenciometria 1 decimales,
5.9.3 Método Rutina SAG 10

5.10. Colorantes 5.10.1 Método de Arata 3 -

5.11. Extracto seco 5.11.1 Evaporacion a 10 | Se expresa en gramos par litre, con

100°C dos cifras decimales.

5.12, Ferrocianuro --- 1 Indirectamente mediante la
verificacidn de |a presencia del idn
ferrico.

6. Cervezas

Determinacion analitica | Métodos Ref. | Expresion de resultados -

6.1. Densidad 6.1.1. Aerometria 1 Se expresa en gramas por litro con

6.1.2. Balanza hidrestatica 1 cuatro cifras decimales
6.1.3. Picnometria 1
6.2. Grado alcoholice 6.2.1. Aerometria 1 Se expresa en tanto por ciento de
real §.2.2. Balanza hidrostatica 1 aico_hcl en volumen, con una cifra
decimal.
6.2.3. Picnometria 1

6.3. Acidez total 6.3.1 Alcalimetria 1 Se expresa como acido lactico, en
gramos par litro.

6.4, Sustancias 6.5.1 Método de Fehiing 3 Se expresa como glucosa en

reductoras (*=) gramos por litre con dos cifras
decimales.

6.5. Dextrina 6.6.1 Hidrdlisis y método 1 Se expresa en gramos por litro, con

ce Fehling (»*) dos cifras decimales.

6.6. Sulfatos 6.7.1 Gravimetria 10 Se expresa como sulfate de potasio

en gramos por fitro, con dos cifras
decimales,
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Instructive técnico para el analisis de alcoholes, bebidas Codigo: D'Eg;;g;?gf
alcohdlicas y vinagres de exportacion o

Determinacion analitica | Métodos Ref. | Expresion de resultados
6.7. Cloruros 6.8.1 Método Charpentier - 6 Se expresa como cloruro de sodio
Volhard en gramos por litro, con dos cifras

6.8.2 Potenciometria 1 decimales.

6.8.2  Método Rutina SAG 10

.8, Extracto seco 6.9.1 Evaporacidn a 10 | Se expresa en gramos por litro, con
1009°C dos cifras decimales.
6.9. pH 6.10.1 Potenciometria 1 Se expresa con dos cifras decimales
6.10. Anhidrido Sulfuroso | 6.11.1 Método Ripper 10 | Se expresa en gramos por litra.
Libre y Total
Notas:

(*) En la determinacion 1.6.1 y 2.2.1, para productos de exportacion se debe utilizar
exclusivamente el método de alcalimetria con valoracion potenciométrica.,

(**) Eliminar el uso del subacetato de plomo, empleando exclusivamente carbon activado
para el tratamiento de la muestra.

{+++)En la determinacidon 1.16, para productos de exportacion se debe utilizar
exclusivamente el metodo 1.16.2.

A continuacion se expresan las referencias bibliograficas que se indican con un numero en la
columna “"Ref.” de las anteriores tablas.

(1) ©.1.V. “Compendium of international methods of wine and must analysis”, 2003.
{(2) Official Methods of Analysis of AOAC International, 16th Edition, vol II, 26, 1995,

(3} Ribereau-Gayon J., Peynaud E., Sudraud P., Ribereau-Gayon P, “Ciencias y técnicas del
vino”, Ed. Hemisferio Sur, Tome I, 1980,

(4} ISP "Manuai Métodos Analisis Fisico Quimicos Alimentos, Aguas y Suelos”, 1998.

(5) Afnordgeerf “Controle de la Qualité des Produits Alimentaires. Métodoes D’analyse
Officielles” afnor, 1989,

{(6) 1. Ribereau Gayon y E. Peynaud, "Analisis de vinos”, Ed. Aguilar, Madrid, 1962,

(73 0.I.V. “"Recueil des methodes internaticnales d'analyse des boissons spiritueuses, des
alcools et de la fraction aromatique des boissons” II, Rue Roqueping 75008 Paris,
1994,

(8) Reglamento Ley NO 18,455 que fija normas sobre produccion, elaboracion vy
comercializacian de alcoholes etilicas, bebidas alcohdlicas y vinagres.

{9) 0O.1.V. "Recueil des methodes internationales d'analyse des vins et des mouts”, 1990.

{10) "Normas técnicas de analisis para bebidas fermentadas” Servicio Agricela y Ganadero,
2004.
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1
- i

. FORMULARIO , O tin: 03 |
BOLETIN ANALISIS DE VING DE EXPORTACION i

BOLETIN N°

Muestra N7 Clave
Origen Geogrifiee { Region Vitivinicola, Subregion, Zoan , Area )
Praductn Aidio Cosechi
Cepaje Litros
Contenide en
N Aetn Tama de Muaestrn Feeha
ais de Destino .
Firma Exportadora o Propiedarin Direceion Bodegn
IFecha ke Tngresn sl Laborainrin
ANALISIS FISICO QUINICO

10,-Crndo Aleahdlicn Real (242 ()

Gradn Aleohdlice Total
FE-Extracto Secn Tofal L

Fxtractn Seeo Reducido u/t.
12.-Avieares Reductores expresados en (Dextrosu} wlt,
1 3.-Saearosn u/l,
14.-Cenizas afl,
Ta-Alealinidad Condzas (K00 ) p/l.
[6.-Potasin expresadn en O TEROLK v/E.
[7.-Acidez Total expresidn en 1,80, m-Eq/l. o/l
BH.-Acider Volanl expresado en Ci 11,0, m-Tep/1. w/l,
1%-Acider Fija expresaile en TS0 m-Ee/l, o/l

Acider, Total expresads en CHO, v/,
2B,-pl!
I-Acidez tirtriea expresada en CJLON /L
22.-Acider licticn pflh.
23 -Acidez eitrica il
24,-Sulfatas expresndos en K50, ufl.
25.-Cloraens expresados en Na(l ull.
2h.-Anhidride Salfurose Fibre ufl.
27.-Anhideido Sulfurose Totsd o/l
IR.-Investignaeinn de antiséptices: mg/l,

Benzoato de Soddio

Aeidn Sorkicn mefl,

29 <Materins Colorpntes Fxlrpins
Hihridns
Ferrocianurs de M'otasin
Relacidn Aleaiinl-Fxtraein
Suma Afcobel - Acido

Ddras Determinaciones:

Las delerminaciones se realizaron seein los métados oficiales de la Resolucion Lxenta N® 788 dei 04 de abril def 2001 — SAG — Mimisterio de Aancultura

OBSERVACIONES:

Vencinuento Boletin Base:

CALIFICACION:

VALIDEZ DEL BOLETIN: Andlisis vitido sato para la partida indicada en este boletin,

INGENIERO AGRONOMO ENOLOGO / QUIMICO JEVE SUBDEFTO. LABORATORIOS AGRICOLA

Sanimge. de de
Mot Cualguicrs ennnenda on su testo invalidard este Boletin
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FORMULARIO oo FPDP
BOLETIN ANALISIS DE ALCOHOLES Y LICORES DE Codigos F oD FE -0
EXPORTACION '
BOLETIN N°
Muestra N© Clave
Regidn Sector
Producto Litros
Contenido
an
N°® Acta Toma de Muestra Fecha

Pais de Destino
Firma Exportadora o
Propietario Direccion
Fecha de Ingreso al
Laboratorio

CARACTERES FISICOS

Grado Alcohdlico Aparente (20°) Densidad (20°C)
Color

DETERMINACIONES QUIMICAS

Grado Alcohdlico Real (20°C)

IMPUREZAS VOLATILES GRAMOS POR LITRO
EN ALCOHOL DE 100° GL

Acidez {Acido Acético)
Esteres {Acetato Etilo)
Acetaldehido
Furfural

Alcohol Metilico
Ajcohol Propilico
Alcohol Isobutilico
Alcohol Butilico
Alcoholes Amilico Activo e Isoamilico
Suma Alcoholes Superiores

SUMA TOTAL DE IMPUREZAS

SUSTANCIAS NO VOLATILES
Extracto Seco (100°) g/L
Colorantes

Otras Determinaciones

Las determinaciones se realizaron segon los métados de la Resolucion Exenta N® 788 del 04 de abril de 2001 - SAG - Ministerio de Agricuitura

OSERVACIONES:

CALIFICACION:

VALIDEZ DEL BOLETIN: Analisis valido sdle para la partida indicada en este boletin.

INGENIERO AGRONOMO ENOLOGO / QUIMICO JEFE SUBDEPTO. LABORATORIOS

Santiago, de de
NOTA: Cuziquiera enmienda en su texto invalidara este Boletin
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FORMULARIO Codigo: F-PD-PE-020

BOLETIN ANALISIS DE CERVEZAS DE EXPORTACION Version: 02
BOLETIN N°®
Muestra N° Clave
Regian
Producto iote
Contenido en Litros
N© Acta Toma de Muestra Fecha
Pais de Destino .
Firma Exportadora o Direccion de Bodega

Propietario
Fecha de Ingreso al
Laboratorio

ANALISIS FISICO QUIMICO

1.- Densidad {20/20)

2.-Grado Alcohdlico Real (20°C) %fov /v
3.-Extracto Seco Total por Pesada g/L
4.~ Maltosa (Glucosa) g/L
5.-Dextrina g/L
6.-Acidez Total expresado en C;Hz0,

g/L
7.-Acidez Volatil expresade en C;H.0;

g/L
8.-pH
9.-Syulfatos expresados en ¥K;50, g/L
10.-Cloruros expresados en NaCl g/L
11.-Anhidrido Sulfuroso Libre g/L
12.-Anhidrido Sulfuroso Total g/L

Otras Determinaciones:

Las delerminaciones se realizaron segun los métodos oficiales de ia Resolucién Exenta N© 788 del 04 de abril del 2001 - SAG - Ministerio de
Agricultura

OBSERVACIONES:

Vencimiento Boletin Base;

VALIDEZ DEL BOLETIN: Analisis valido solo para la partida indicada en este boletin

INGENIERO AGRONOMO ENOLOGO / QUIMICO JEFE SUBDEPTO. LABORATORIOS AGRICOLA

Santiago, de de
Nota: Cuaiquiera enmienda en su texto invalidara este Boletin
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] ] FORMULARIO » "
BOLETIN ANALISIS DE MOSTOS CONCENTRADOS DE Cadigo: F-PD PE-021 |
EXPORTACION ' ‘
BOLETIN N°
Muestra N° Clave o
Region
Producto Lote S
Contenido en Litros
N2 Acta Toma de Muestra Fecha
Pais de Destino
Firma Exportadora o Propietario Direccion Bodega ;

Fecha de Ingreso al Laboeratorio

ANALISTS FISICO QUIMICO

1.- Densidad (20° C) g/ml
2.- Grade Alcohdlico Real (20°C)

3.- AzGcares Reductores expresados en Dextrosa g/L
4.~ Sacarosa g/L
5.- Acidez Total expresado en H,50, g/L
6.- Acider Total expresado en C.Hz;0;s Ac. Tartrico g/L
7.~ Sulfatos expresados en ¥;50, g/l
8.- Cloruros expresados en NaCl gfL
9.- Anhidrido Sulfuroso Libre g/L
10.- Anhidrido Sulfuroso Total g/L

11.- Materias Colorantes extranas

QOtras Determinaciones:

Las determinaciones se realizaron segun los métodos oficiales de la Resolucidn Exenta N® 788 del 04 de abrit del 2001 - SAG - Ministario de
Agricultura

OBSERVACIONES:

CALIFICACION:

VALIDEZ DEL BOLETIN: Analisis valido soio para la partida indicada en este boletin,

INGENIERO AGRONOMO ENOLOGO / QUIMICO JEFE SUB DEPARTAMENTO
LABORATORIOS AGRICOLA

Santiago, de de

Nota: Cualquiera enmienda en su texto invalidara este Boletin
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TECNICO$ PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE Cadige: F-PD-PE-022
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS ¥ VINAGRES Versian: 02

1. Identificacion:

Nombre - Razon Social

RUT

Ciudad - Region

Direccion

Codigo Postal

Teiéfono

Fax

e - mail

2. Area(s) de analisis a la que postula:

2.1 Bebidas fermentadas y vinagres . 5 !

2.2 Alcoholes, destilados y licores |
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TI:ECNICO$ PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE Codigo: F-PD-PE-022
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS Y VINAGRES Version: 02

3.- De los Métodos de Analisis Oficiales, indicar los implementados en su laboratorio en
las areas a que postula:

3.1.-Areas:

ANALITO METODOLOGIA

Pag. 32 de 40
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TE’CNICO? PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE Codigo: F-PD-PE-022
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS Y VINAGRES Version: 02

5. Personal especifico del Area a la cual postula (Responsables Técnicos, Analistas,

Captadores de Muestras).

NOMBRE

TITULO

FUNCION QUE DESEMPENA
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TéCNICO$ PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS Y VINAGRES

Codigo: F-PD-PE-022
Version: 02

5.1.- Nombre y firma de los profesionales propuestos por el representante legal, para

firmar boletines de anélisis.

NOMBRE

FIRMA
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TECNICOS PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS Y VINAGRES

Codigo: F-PD-PE-022
Version: 02

6. Antecedentes del personz| en el area gue postula:

(Repetir las veces que sea necesario, usando copia de esta hoja)

.......................................................................................................

........................................................................................................

* Especializacion (principales post titulos o cursos):

*  Experiencia en el area:

T 2 0 T o=

....................................................................................

» Adjuntar en Anexo numerado el final de formulario curriculo vitae con foto carné v

certificado o fotocopia de certificado de titulo fegalizada ante notario.
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES ?ECNICO$ PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE Codigo: F-PD-PE-022
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS Y VINAGRES Version: 02

7. Infraestructura e implementacion:

7.1.- Tipo de construccion:
Superficie total {(m2):
Superficie construida:

7.2.~ Condiciones de servicio y ambientes:

7.2.1 Agua potable Si_ No _
7.2.2 Gas Si_ No
7.2.3 Energia eléctrica Si____ No _
7.2.4 Tluminacidén natural Si_ No _
Iluminacion artificial S No
7.2.5 Ventilacion natural S No
Ventilacion artificial S No
Acondicionamiento de medic ambiente 5i ' No
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TECNICO$ PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE Codigo: F-PD-PE-022
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS Y VINAGRES Version: 02

7.3 Croquis general del area del laboratorio, indicando superficie de cada dependencia,
superficie total y ubicacion de los equipos.
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FORMULARIO DE ANTECEDENTES TECNICOS PARA LA
AUTORIZACION DE LABORATORIOS DE ANALISIS DE
ALCOHOLES, BEBIDAS ALCOHOLICAS Y VINAGRES

Codiga: F-PD-PE-022
Vearsion: 02

7.4 Muestras:

7.4.1 Condiciones y lugar de almacenamienio de muestras y contramuestras:

7.4.2 Flujo grama de la muestra
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DECLARACION JURADA SIMPLE

El representante legal gue suscribe, certifica que todos los antecedentes que se entregan en
esta solicitud son fidedignos.

Asimismo, declaro conocer el Reglamento Especifico de Laboraterios, el Instructivo Técnico
para el Analisis de Alcoholes, Bebidas Alcohdlicas y Vinagres de Exportacion y los requisitos
estahlecidos en el Sistema de Autarizacién de Terceras del Servicio Agricola v Ganadero,

NOMBRE Y FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL

Fecha:
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