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K é}i / VISTQ: Lo dispuesto en la Ley N° 18.455
que fija normas sobre Praduccion, Elaboracion y Comercializacion
jEIVISfO?\I JURIDICA de Alcoholes Etilicos, Bebidas Alcoholicas v Vinagres; el Decreto
COMITE 3/” con Fuerza de Ley N° 294 de 1960, del Ministerio de Hacienda,
organico del Ministerio de Agricultura; el Decreto N° 78, de 1986,

/‘ [} del Ministerio de Agriculiura, que reglamenta dicha ley, y el Articulo

Lﬁ(ﬂ 32 N 6, de la Constitucién Politica de la Reptiblica,

T ~ CONSIDERANDO

Que es necesario actualizar la normativa
reglamentaria de la ley N° 18.455, debido a las modificaciones
 legales realizadas a este cuerpo legal.
Vil

Que es necesaric armonizar la legislacién a
normas internacionales.

DECRETO:

ARTICULC UNICO: Modificase el Decreto
Supremo N° 78, de 1986, del Ministerio de Agricultura, que
reglamenta la Ley N° 18.455, que fija normas sobre produccion,
elaboracién y comercializacion de alcoholes etilicos, bebidas
alcoholicas y vinagres, en la forma que se indica:

1, Enel Articulo 17

a) reemplazase los numerales 6 v 15, por los siguientes:

“6.- Brandy: Es el aguardiente envejecido, en vasija de madera

TOMADO RAZON noble, coloreado o no con caramelo natural v edulcorado o ne

con azucaras.

g
V//Z{’Ziﬂ i 15.- Bebida Espirituosa de Crujo: Es la bebida alcohdlica
Contralor Gansral proveniente de fa destilacion de borras y orujos, de productos
“de _la Raspdblica de vides hibridas o de vinos alierados.”

EBubrogante
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b) Agrégase los siguientes nuevos nimeros 53 y 54:

“53.- Cerveza Especial: Es la bebida alcohdlica elaborada sobre la base de
cerveza a o menos en un 65% como materia prima predominante, adicion
de productos y extractos naturales o artificiales idénticos a los haturales,
permitiéndose el uso de miel, frutos, zumos de fruta y especies. Se prohibe
la adicién de productos estimulantes, energizantes o alucindgenos.

54.- Ron: Es el destilado proveniente de un alcoho! etilico potable, que
puede o no someterse a proceso de envejecimiento en vasijas de madera,
pudiendo ser coloreado exclusivamente con caramelo natural.”

En el Articulo 10°, dltimo inciso, reemplazase el término “grapa” por “bebida
espirituosa de orujo”.

En el Articulo 11°:

a) En el inciso segundo, reemplazase el término “grapa” por "bebida
espirituosa de orujo”.

b) En el inciso tercero, eliminase las expresiones “cofiac, armafiac y’.

c) En el inciso cuarto, reempldzase el término ‘grapa” por “bebida
espirituosa de orujo” y eliminese los términos "cofiac, armanfac y".

En el Articulo 12°, inciso primero, letra a), reemplazase el téermino “grapa”
por “bebida espirituosa de orujo” y en la letra ¢), eliminese las expresiones
‘Contac, Armafiac,”.

Reemplézase el Articulo 20°, por el siguiente:

“‘Articulo 20°- Vino Espumante ¢ Espumoso es el vino que termina su
elaboracién en envase cerrado y cuyo contenido de anhidrido carbénico se
ha desarrollado naturaimente en su seno por una segunda fermentacion en
base a azucares, y cuya presién no puede ser inferior a 3 atmosferas a 20
grados Celsius de temperatura. En su elaboracion estan autorizadas las
practicas de los métodos de fermentaciéon en botella y “Charmat” o cuba
cerrada, adicionando en ambos casos el licor de expedicién en base a
azlcar, vino y aguardiente o brandy,

Segln su contenido en azlcares, los vinos espumantes o vinos espumosos
se clasifican en:

v “Brut Nature”, si su contenido en azlcar es inferior a 3 gramos por litro,
mencion Gnicamente que podra usarse en vino espumoso al cual no se
le afiade aztcar después del deguello.

= "Extra Brut”, si su contenido en azicar esta comprendido entre 0y 6
gramos por litro.

a ‘Brut”, si su contenido es inferior a 12 gramos por litro.

u “Sec, Seco o Dry”, si su contenido de azlcar se sitia entre 12 y 21

gramos por litro.



= “Demi sec, Semi seco o Médium Dry", si su contenido de azlcar se
sittia sobre 21 v hasta 50 gramos de azlcar.

«  “Doux o Dulce”, si su contenido en az(car es superior a 50 gramos por
litro.

En la etiqueta de estos vinos no podra usarse mas de una de las
clasificaciones sefialadas precedentemente, aceptandose una tolerancia
analitica de a lo mas de 3 gramos por litro, superior 0 inferior, al contenide
de azacar correspondiente a la clasificacion seleccionada.

Estos vinos podran sefialar en su etiqueta los términos “Blanc de Blancs’,
siempre que hayan sido elaborados exclusivamente con variedades de uvas
blancas y “Blanc de Noirs”, cuando hayan sido elaborados exclusivamente

con variedades de uvas fintas.

Todas las bebidas fermentadas que contengan a lo menos 30 gramos por
liro de az(cares fotales, se les permitira un maximo de 400 miligramos de
anhidride sulfuroso total por litro y 100 miligramos al estado libre, v
tratandose de sulfatos, 4 gramos por litro expresados en sulfato de potasio.”

£n el Arficulo 26:

a) En la letra d), reempléazase la expresion “0,2 mg/L. de plome” por “0,15
mg/L de plomo”.

h) Agrégase la siguiente nueva letra e):

u

e¢) Los productos finales que contengan més de 2 microgramos por litro
(/L) de ocratoxina — A

En el Articulo 27°, letra ), reemplézase la expresion “300 mg/L" por "250
mg/L.”

Fn el Articulo 28:

a) Agrégase, al final de la letra b), después del término hibrida, la frase "o
uva de Vitis americana’.

b) Agrégase la siguiente nueva letra f) :

“f)  Aquelios que tengan un contenido de metanol superior a 400 mg/L
en vino tinto y 250 mg/L en vino blanco y rosado.”

En el Articulo 30°, reemplazase el inciso segundo, por el siguiente:

“En los vinos, vinos especiales, ponche y sangria se aceptara una
tolerancia de medio grado bajo la graduacidn alcohdlica indicada en la
etiqueta, en clery o cooler y sidra la tolerancia sera de 0,3 grados, siempre
que no sea inferior a la graduacion minima establecida para cada producto.”



10. En el Articuio 32

a) reemplazase la letra a), por la siguiente:

a) Aquellas en que concurra cualquiera de las circunstancias previstas
en las letras a), ¢), d), e) y g) del articulo 27° de este reglamento.”

b) En la letra b), reemplézase la frase "300 miligramos de anhidrido
sulfuroso total por litro” por “250 miligramos de anhidrido sulfuroso total
por litro”,

11.  En el Articulo 35

a) Reemplazase, la letra a), por la siguiente:

a) Aquellas en que se verifique cualquiera de las causales indicadas en
las letras a), ¢), d) y e) del articulo 27° de este reglamento.”

by En la letra b), reemplézase la frase “300 miligramos de anhidrido
sulfuroso total por litro" por “250 miligramos de anhidrido sulfuroso total
por litro”".

12. Enel Articulo 42°:
a) Reemplazase la letra a), por la siguiente:

it

a) Aspecto claro y brillante, salvo en cervezas que no hayan sido
filtradas, lo cual debe ser sefialado en la etiqueta.”

b) En la letra f), reemplézase las expresiones “3,8" por “3,5” y “4,5" por
H5|O”.

c) Agrégase el siguiente nuevo inciso final:

“Se aceptara una tolerancia de 0,3 grados bajo la graduacién alcohdlica
indicada en ia stiqueta.”

13.  En el Articulo 53"

a) En la letra d), reemplazase la frase “300 miligramos de anhidrido
sulfuroso total por litro” por “250 miligramos de anhidrido sulfuroso total
por litro”.

b} Agrégase la siguiente nueva letra g):

3

g) Aquellcs en gue se determine la presencia de acido benzoico en
forma pura o de sus sales.”



14.  En el Articulo 83°, nimero 12, agrégase despues de la palabra
“fabricacion”, la frase "y colorantes utilizados.”

'RTiCULO TRANSITORIO: Fijase el plazo de un afio, contade desde la fecha de
publicacién en el Diario Oficial de esta modificacion reglamentaria, para que
los productores ajusten sus procesos a las exigencias consignadas en la
presenie normativa.

ANOTESE, TOMESE RAZON Y PUBLIQUESE.
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