Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento

ADENDA
PLAN DE TRABAJO PARA LA EXPORTACION DE MANGOS DESDE BRASIL

Entre el Servicio Agricola y Ganadero (SAG), del Ministerio de Agricultura de la Republica
de Chile, por una parte, representado por Domingo Rojas Philippi y, por otra, el
Departamento de Sanidad Vegetal (DSV), del Ministerio de Agricultura, Pecuaria y
Abastecimiento de Brasil (MAPA), representado por Edilene Cambraia Soares.

PRIMERO: El afno 2004 se firmo el “Plan de trabajo para la exportacion de mangos desde
Brasil”, entre la Secretaria de Defensa Agropecuaria (SDA) del Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Abastecimiento (MAPA) de la Republica Federativa de Brasil, y el Servicio
Agricola y Ganadero (SAG) del Ministerio de Agricultura de la Republica de Chile.

SEGUNDO: Por el presente instrumento, las partes vienen a establecer la modificacién del
“Plan de Trabajo para la exportacion de mangos desde Brasil a Chile”, en los términos que
a continuacioén se detallan.

TERCERO: En su numeral 4.2:

- Se reemplaza texto y cuadro segun lo sefalado a continuacién:

PESO DE LOS FRUTOS (GRAMOS) TIEMPO DE INMERSION (MINUTOQOS)
Hasta 375 65
376 a 500 75
501 a 700 90
701 a 900 110

Fuente: tratamiento T102-a de la autoridad fitosanitaria de Estados Unidos de América
(APHIS/USDA)

Es relevante mencionar que lo anterior solo sera valido si la fruta no es enfriada
durante los 30 minutos posteriores a su retiro desde los tanques de agua caliente. De
ejecutarse el enfriado deberan considerarse 10 minutos adicionales para el
tratamiento, por lo tanto, los tratamientos se prolongaran a 75, 85, 100 y 120
minutos, respectivamente.

e La temperatura de la pulpa al inicio del tratamiento debe ser de 21,1 °C como minimo.

e La fruta debe quedar sumergida a un minimo de 10 cm por debajo de la superficie del
agua durante todo el tratamiento.

e El agua debe circular permanentemente para ser mantenida a 46,1 °C durante todo el
tratamiento.

e Durante los primeros 5 minutos del tratamiento: temperaturas inferiores a 45,4 °C se
permiten durante este periodo, pero solo si la temperatura es de al menos 46,1 °C al
final del periodo de los 5 minutos.

e Para tratamientos que finalizan a los 65 o 75 minutos: las temperaturas pueden caer
hasta 45,4 °C, pero no por mas de 10 minutos y, exclusivamente, bajo condiciones de
emergencia.
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e Para tratamientos que finalizan a los 90 y 110 minutos: las temperaturas pueden caer
hasta 45,4 °C, pero no por mas de 15 minutos y, exclusivamente, bajo condiciones de
emergencia.

e Durante el tratamiento comercial, el diferencial de la temperatura del agua entre los
sensores del tanque no debe exceder 1 °C.

e En las lecturas de temperatura de pulpa la diferencia entre el registro mas bajo y el
mas alto no puede exceder de 3 °C.

e El minimo de temperatura que puede registrar un sensor de pulpa al final del
tratamiento es de 45 °C. Si la lectura final es menor a este valor el tratamiento sera
rechazado.

e Si como decision del empacador se desean utilizar los mismos frutos en otro
tratamiento, estos deben ser enfriados a menos de 32,2 °C.

CUARTO: En su numeral 6.1:
- Se reemplaza texto de la vifieta c) por lo siguiente:

En el caso del primer ingreso al programa de una planta de tratamiento hidrotérmico,
se deberd presentar la carta compromiso (Anexo II) de las empacadoras o su
representante(s) a la SDA, la que debe especificar lo que se detalla a continuacién:

“La(s) empresa(s) (indicar nombre de la empresa[s]), son la(s) responsable(s) de los
pasajes aéreos y/o terrestres, nacionales e internacionales, viaticos, seguros de
asistencia en viaje, traslados desde y hacia los puertos de embarque y desembarque,
correspondiente a los dias (indicar fechas dia/mes/afio) para los profesionales (indicar
nombres)”.

QUINTO: En su numeral 6.2:
- Se reemplaza texto de la vifieta a) por lo siguiente:
a) Solicitud de Certificacion al SAG:

La SDA es la responsable de reunir los antecedentes anteriormente mencionados, en el
punto 6.1 y enviarlos a la Division Proteccidon Agricola, Forestal y Semillas del SAG,
junto a una carta que oficialice la peticion de certificacion del SAG para los ingresos por
primera vez de la empacadora y su planta de tratamiento hidrotérmico. Esta actividad
considerara la verificacién in situ en forma conjunta (SDA y SAG) a las instalaciones de
la empacadora y su planta de tratamiento hidrotérmico, y ensayos a cada uno de los
tanques de tratamiento hidrotérmico que requieran su aprobacion.

Durante la segunda, tercera y cuarta temporadas, posteriores a la primera que
considerd la visita en origen del SAG, SDA solicitara directamente a la parte chilena, a
través de una carta oficial, la habilitacidn de la lista de participantes que hayan sido
aprobados por la autoridad fitosanitaria brasilera, para lo cual SAG emitird una
Resolucion.

Para la quinta temporada de participacion en el programa, SDA enviara al SAG el
detalle con las evaluaciones y resultados de los ensayos de tratamiento hidrotérmico
de cada tanque para su evaluacioén, si estos se ajustan a los requisitos del Plan de
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Trabajo seran aprobados y entonces SAG podra emitir la Resolucién de habilitacién
respectiva.

Este esquema, que aplica desde la segunda temporada, se repetira para las sucesivas
campanfas de exportacion en que continle funcionando cada empacadora y su planta
de tratamiento hidrotérmico. La interrupcién en su continuidad por dos temporadas o
mas, significard que ante un nuevo interés de autorizacion debera iniciarse el proceso
con una visita técnica en origen del SAG.

SEXTO: En su numeral 6.3:

Se reemplaza texto por lo siguiente:

SAG realizara, a peticion de la SDA, la visita técnica en origen para la verificacion de
instalaciones de empacadoras y de sus plantas de tratamiento hidrotérmico, mas
ensayos en tanques de tratamiento hidrotérmico. Si el resultado es satisfactorio emitira
la Resolucion de habilitacion para la temporada de exportacion respectiva.

Para las temporadas posteriores, y a partir de los antecedentes que SDA envie, SAG
emitird las Resoluciones de habilitacion correspondientes a cada campafia de
exportacion.

Si la empacadora y su planta de tratamiento hidrotérmico no solicitan su habilitacion
durante dos o mas temporadas, y plantean su interés en participar nuevamente del
programa, SAG debera llevar a cabo una nueva visita técnica de verificacion.

Aguellas empacadoras y plantas de tratamiento hidrotérmico que hayan sido
habilitadas por SAG antes de la presente Adenda, ingresaran a los lineamientos de este
nuevo programa como si se tratara de una segunda temporada.

SEPTIMO: En su numeral 8:

Se reemplaza texto de vifieta b) por lo siguiente:

En la prueba de desempefio de cada tanque/tina se debera realizar un tratamiento de
65, 75, 90 o0 110 minutos, como minimo, a carga completa y por una vez.

Se reemplaza texto de vifieta j) por lo siguiente:

Durante el ensayo, tome y registre las temperaturas a los minutos 5, 10, 15, 20, 30,
45, 65, 75, 90 y 110 de los sensores portatiles de cada tanque sometido al ensayo.

OCTAVO: En su numeral 11:

Se reemplaza el texto del tercer parrafo por lo siguiente:

El detalle del tratamiento hidrotérmico debera ir especificado en la seccion
correspondiente del Certificado Fitosanitario, indicando el tiempo al cual fue sometido
el envio.

NOVENO: En su numeral 14:

Se reemplaza el texto por lo siguiente:
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A partir de la quinta temporada de funcionamiento con los lineamientos de la presente
Adenda el SAG podra realizar auditorias al programa en cualquier momento, las cuales
seran avisadas y coordinadas con la debida anticipacion.

Asimismo, la deteccién de incumplimientos durante las inspecciones en destino, desde
la entrada en vigor de la presente Adenda, podra originar una auditoria extraordinaria,
cuyos costos deberan ser asumidos por la parte interesada.

DECIMO: En su anexo III:

- Se reemplaza detalle del Anexo III por lo siguiente:

PLANILLA DE REGISTRO DE PRUEBA DE TRATAMIENTO

Nombre de
empacadora

N° Tanque/Tina :

Ubicacion de .
sensores de agua

(*)

Ubicacion de
sensores de pulpa

*)

Rango peso de
frutos y Tiempo de
tratamiento
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Numero . . Minutos de lecturas
Diferencial
sensor de
portatil y temperatura
uso (agua o op o 5 10 15 20 30 45 65 75 90
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(*) Utilizar coordenadas de ubicacién segun diagrama tridimensional.

CALIBRACION DE SENSORES PORTATILES DE TEMPERATURA

- LECTURA
NUMERO LECTURA DEL | TERMOMETRO | DPIFERENCIAL
SENSOR SENSOR (o) | REFERENCIA O DE AMBAS OBSERVACIONES
PORTATIL LECTURAS (°C)

PATRON (°C)
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DECIMO PRIMERO: La personeria de Dofia Edilene Cambraia Soares consta en
Instruccién Normativa N° 9, del 17 de marzo de 2005, y en Portaria N° 1.403, del 01 de
febrero de 2023; mientras que la de Don Domingo Rojas Philippi en Decreto N° 42 de
2026, del 26 de marzo de 2026 del Ministerio de Agricultura de Chile.

DECIMO SEGUNDO: La presente Adenda se suscribe en duplicado, y cada parte tendra
una copia del texto en original.

DECIMO TERCERO: La entrada en vigencia de la presente Adenda se hard efectiva una
vez sea firmado por ambos representantes de las ONPF y sea publicado en la pagina web
del SAG.

IcP Documente assinado digitalmente D O m I n g O Digitally signed by Domingo Mateo Rojas Philippi
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DEPARTAMENTO DE SANIDAD VEGETAL SERVICIO AGRICOLA Y GANADERO
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